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0B-11002

0B-11397

Apfel

S A

Aargauer Quittenapfel

Sorten-ID Obstart : Sortenname deutsch SORTE_BESCHREIBUNG::Sortenfindertext_500_de : PSR-Sorte |
: Ursprung im Kanton Aargau um 1763. Frucht mittelgross, hochgebaut, 5
; meist ungleiche Halften. Gelbgriine Grundfarbe, sonnenseitig

0B-11001 Apfel i Aargauer Herrenapfel karminrot gestreift. Schale glatt, nach Neujahr etwas fettig. Ernte ja

Ende Oktober, essbar bis im Méarz. Fruchtfleisch weiss, feinkornig.
Guter Wirtschaftsapfel.

Lokalsorte aus dem Kanton Aargau, vor 1800. Frucht gross, gringelb, :
rote Deckfarbe, blaulich beduftet. Fleisch fein, saftig, mlrbe, :
weinsauerlich. Reift im Oktober, lagerfahig bis Februar. Guter Kiichen- |
und Wirtschaftsapfel, auch als Tafelapfel zu verwenden. :

Stammt aus dem Kanton Aargau, um 1845. Frucht gross, grun-
gringelb. Fleisch eher zah, saftig, schwach gewdirzt, sduerlich. i
Pfltckreif mitte bis Ende September, genussreif Dezember bis Januar.
Koch- und Mostapfel. Ausgereift und aus guter Lage besonders fir !
Apfelkuchen geeignet. Starkwichsig, wenig anfallig fir Feuerbrand.

ja

St AP 3

Stammt aus dem Kanton Aargau. Frucht mittelgross. Fleisch mit
quittenahnlichem Geschmack, harte Textur. Geeignet als Tafel- und
Mostapfel oder zum Backen. Ernte M10, Lagerung -12.

0B-11004

Apfel

Adersleber Kalvill

Die Sorte ist um 1870 zuféllig aus den Elternsorten Weisser {
Winterkalvill X Kaiser Alexander im deutschen Klostergut Adersleben i
bei Oschersleben (Sachsen-Anhalt) entstanden. Sie bevorzugt warme

lagen. Die Frucht ist mittelgross bis gross, weissgrun und hat eine :
hellrote Deckfarbe. Das kraftig gewlrzte Fruchtfleisch ist saftig und
sliss mit leichter Saure. Die Frucht reift je nach Lage von Ende
September bis Ende Oktober. Sie entwickelt ihre optimale Genussreife }
erst etwa einen Monat nach der Pflickreife und behélt diese auf dem |
Lager bis etwa April. Ein vorzuglicher Apfel fir den Rohgenuss oder zum§
Dérren. i

0B-104300

Apfel

Aeugstler

ja

0B-35059

0B-12054

Apfel

Alantapfel

Albrechtsapfel

Eine altdeutsche robuste Apfelsorte deren klein bis mittelgrossen
kegelférmigen Friichte erst im Oktober bis November reif werden und
bis in den Februar gelagert werden konnen. Die diinne Schale ist |
streifig fein punktiert.
Die kleinen Alantapfel geben einen feinene Duft ab und haben ein !
sUss-wiirziges Aroma. Nicht zu verwechseln mit der Sorte 'Schweizer i
Alant'! i

ja

Stammt aus Schlesien (D), 1865. Samling von Kaiser Alexander.
Frucht gross, gelblich, Deckfarbe kraftig rot bis blaulichrot. Fleisch
fein, suss-sauerlich mit schwachem, aber typischem Aroma. Geeignet

als Tafel- und Kuchenapfel. Ernte E9, Lagerung -12. '

ja

0B-11007

Apfel

Ananas Reinette

Diese Sorte entstand vermutlich in den Niederlanden und wurde dort
um 1800 entdeckt. Der Baum bevorzugt gut genahrte und durchluftete
Boden in warmen Lagen. Er ist somit eher anspruchsvoll. Die Frucht
ist hochgebaut, klein bis mittelgross. Die Deckfarbe, welche zahlreiche }
grun-graue, sternenférmige Punkte zieren, wandelt sich mit i
zunehmender Reife und Lagerung vom Hellgelben ins Goldgelbe. Das i
Fruchtfleisch ist fest, saftig, sliss, aber auch mit erfrischender an '
Ananas erinnernder Saure. Der Apfel reift im Oktober und ist bis ~ ;
Februar lagerfahig. Die Sorte ist ein handlich-kleiner, hervorragender |
Tafelapfel, der sich auch besonders fiir den Privatgarten an warmer
Lage eignet.

ja

0B-11954

Apfel

Annurca

Annurca ist eine alte Italienische Apfelsorte von 1655. Schwach bis  :
mittelstark wachsender Baum mit eher spater Blite. Gringelbe Frucht
mit rot marmorierter Deckfarbe und wenig Berostung um die i
Stielgrube. Saftig, aromatisch, und mit festem knackigem :
Fruchtfleisch. Reift spat und eignet sich als Tafelapfel. Wurde friher
auf den italienischen Terassen an der Sonne, vor Regen geschitzt
gelagert, um nachzureifen.

ja

0B-21026

Apfel

Antonowka

Russland vor 1800, sehr widerstandsfahig. Wurde deshalb in Zichtung
verwendet, selten. Mittelgrosse-grosse, unregelmassige :
Wirtschaftsapfel von weissgelber Farbe. Murbes feinsauerliches
Fruchtfleisch, pflickreif 9, haltbar bis 11. Wuchs kraftig.

ja
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Sorten-D Obstart | Sortenname deutsch SORTE_BESCHREIBUNG::Sortenfindertext_500_de i PSR-Sorte

Apfelsorten in i nein bzw. i

0B-21546 Apfel Abklarung i unsicher i
i Eine Zlchtung der Forschungsanstalt Wadenswil. Kam 1984 auf den

! Markt. Frucht gr riingelb, leuchtendrote Deckfarbe. Fleisch f i nein L

0B-11008 Apfel Arlet arkt. Frucht gross, gringelb, leuchtendrote Deckfarbe. Fleisch fest, | nein bzw. :

saftig, feinzellig, sliss-sauer und aromatisch. Reift M10, bis 4 ! unsicher i
lagerfahig. Guter Tafelapfel, auch zum Kochen und Mosten. : :

Die Sorte wird leicht verwechselt mit 'Roter Augustiner'. Sie stammt
sehr wahrscheinlich aus einem Augustinerkloster, von dem man
jedoch nicht mehr weiss, wo es stand. Der Baum ist breitwlchsig. Die
i Frichte sind mittel bis gross, rechteckig bis fassférmig, schwach bis |
) massig gerippt. Die gringelbe Grundfarbe ist grossenteils orange bis ! )
0B-102942 Apfel Augustiner Rosenapfel dunkelrot marmoriert bedeckt. Das Fruchtfleisch ist griinlich weiss, | a
i fest, knackend saftig aromatisch und dezent sliss-sauer. Von der
Ernte ab Mitte September kann die Sorte gut bis Neujahr gelagert
werden. Die Friichte verkochen nicht und eignen sich gut fiir Kompott,
oder fiir Most. :

Kt. Zug vor 1800. Grosser, gerippter und einst bedeutender
i Wirtschaftsapfel mit grinlicher Grundfarbe und sonnseits rétlich  :
0B-11372 Apfel Baarapfel verwaschener Deckfarbe. Derbes, angenehm séuerliches ja
i Fruchtfleisch. Ernte Ende September, haltbar bis Februar. Sich :
verstarkender Wuchs.

Lokalsorte aus Balgach, Kt. St. Gallen. Wachst stark. Frucht
mittelgross, gelbgrin, Deckfarbe rot verwaschen, berostet. Fleisch
knackig, saftig, wenig Zucker, leicht sauer, angenehm gewdurzt.
Erntereif E10, bis 3 lagerfahig. Guter Tafel- und Kochapfel.

Sehr alte Sorte, Herkunft unbekannt. Frucht gross, gringelb, rétlich
i geflammt. Fleisch fest, fein, saftig, weinsuerlich, angenehm gewdrzt.
0B-11191 Apfel Baschiapfel Pflickreif Ende September/Anfang Oktober, Apfel fallen oft schon ja
i vorher vom Baum. Genussreif ab Dezember, bis Méarz lagerfahig. Tafel- |
und Kochapfel. :

Tafelapfel, war friher am Brienzersee verbreitet, Mutterbaum bei
Iseltwald. Bettler sollen unter diesem Baum gelagert haben, wovon der |
Sortenname abgeleitet wurde. Baum robust, wird sehr gross,

0B-11896 Apfel Balgacher Reinette

0B-11941 Apfel Battlerapfel

ja
ertragreich. Frucht mittelgross, hochgebaut, griingelb, rosa Backen. ]
Fleisch zart, suss-sauer, fest, wenig Saure & Aroma. Reift Mitte
September, genussreif ab Dezember, lagerfahig bis Februar.
i Tafelapfel aus dem Kanton Bern um 1908. Frucht klein-mittelgross,
i elbgrin, Deckfarbe selten leicht rot, stellenweise leicht berostet. .
0B-11425 Apfel Belpberger Reinette gelbe ja

Fleisch fein, fest, saftig, siss mit leichter Sdure und angenehmer
Wirze. Pfliickreif Mitte bis Ende September, lagerfahig bis im Januar. i

Eine um 1880 in Deutschland aus den Eltern Ananas Reinette X

Danziger Kantapfel gezlchtete Sorte. Der Baum braucht milde Lagen,

neigt sonst zu Krebs und Kragenfaule. Die Frucht ist mittelgross, :

i gelblich, mit orangeroter Deckfarbe. Es gibt auch ein roter, etwas !
0B-11010 Apfel Berlepsch kleinfruchtiger Typ. Das Fruchtfleisch ist knackig, saftig, slss- ja

i weinsauerlich, sehr wirzig mit himbeerartigem Aroma. Die Sorte ist im

Oktober pflick- und genussreif und lasst sich bis Ende Februar gut i

lagern. Eine gesunde, sehr gut vertragliche Tafelfrucht mit sehr hohem

Vitamin-C-Gehalt. :

S . LR SOOI

Dieser Zufallssamling wurde vom Baumschulbesitzer Daepp Ende des
19. Jahrhunderts in einer Hecke in Oppligen BE entdeckt und danach
Uber ganz Mitteleuropa verbreitet. Etwas schorfanfallig ist er fir den
i Anbau in héheren Lagen besser geeignet. Die Frucht ist mittelgross
0B-11012 Apfel Berner Rosen und hat eine dunkelrot verwaschene, feste, lila bereifte Haut. Das ja
i Fleisch duftet, ist fein, saftig und siisslich-himbeerartig gewlirzt. Die |
Frucht reift im September und ist bis November lagerfahig bei :
zunehmender MUrbe des Fruchtfleisches. Die Sorte ist ein attraktiver
Tafelapfel und auch fur die Kiche bestens geeignet. i

Es handelt sich um eine Lokalsorte

aus Biberstein ren

0B-36461 Apfel Bibersteiner Eigenschaften noch naher beschrieben werden muissen.
: Kleiner bis mittelgrosser Tafel- und Kochapfel aus dem Kt. Solothurn,
NPT um 1840. Gelbgrin mit roter Backe, birnenférmig. Essreife Mitte .
0812212 Apfel Birnformiger Apfel Oktober bis Januar. Nicht sehr wuchsfreudig. Muss nicht gespritzt i Ja
i werden.
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Sorten-ID

Obstart

i Sortenname deutsch

0B-11651

Apfel

Bittenfelder

SORTE_BESCHREIBUNG::Sortenfindertext_500_de i PSR-Sorte
Bewahrte Samlingsunterlage fir Hochstamm, vorziglicher Mostapfel. |
Hochstens mittelgrosse, zitronengelbe Frichte, saftiges Fleisch mit
viel Zucker und S&ure. Ernte E10, Verwertung bis 3. Anfangs schwach, |
spater sich verstarkender Wuchs. :

ja

0B-11013

Apfel

iBlauacher Hessenreuter

Ausgezeichneter Most- und Wirtschaftsapfel aus dem Kt. Thurgau, vor
1820. Frucht mittelgross, grasgrin, Deckfarbe hellrot gestreift.
Transportfahig. Fleisch fest, grob, trocken, suss-weinsauerlich,

schwach gewdrzt. Pflickreif A10, lagerfahig bis 3.

0B-11014

0B-103199

Blauacher Wadenswil

Blutrote Rheinische
Reinette

Wurde im 19. Jahrhundert im Thurgau gefunden und von der :
Forschungsanstalt in Wadenswil bearbeitet. Feuerbrandanfallig. Fruchti
gross, gelblichgriin, blaurot verwaschen. Fleisch knackig, saftig, siss- |

sauer. Reift E9, bis 1 lagerfahig. Guter Mostapfel. :

e e ]

ja

0B-11016

Bohnapfel

Vielseitiger Wirtschaftsapfel vom Niederrhein (D), um 1750. Frucht
mittelgross, grun, rétlich marmoriert. Fleisch fest, sauer, wenig S[Jsse,é
Aroma. Spezialmostapfel. Wird mirbe, saftig, schwaches Gewdlrz.
Pflickreif E10, genussreif E12, lagerfahig 6.

ja

0B-11017

0B-21101

Boiken

e e

Borsdorfer
(Sammelbegriff)

Norddeutscher Tafel- und Kochapfel, um 1800. Nicht fiur warm-
trockene Lagen geeignet. Frucht mittelgross-gross, hellgrin,
Deckfarbe braunrot. Fleisch weiss, knackig, saftig, weinsauerlich,
schwach gewurzt. Pfllckreif E10, genussreif ab 1, lagerfahig bis 5.

i nein bzw. i

0B-11018

Apfel

Boskoop

! unsicher i
Hollandische Sorte, um 1850. Haufig. Frucht gross, grun, rétlich '
marmoriert, berostet. Fleisch mUrbe werdend, saftig, weinsauerlich.
Pflickreif E9-M10, genussreif ab 12, lagerfahig bis 3. Vielseitig
verwertbar. Beliebter Kuchenapfel. Spezialmostapfel. Keine
ProSpecieRara-Sorte.

! nein bzw.
i unsicher i

0B-11427

0B-12027

Bovarde

...............................................

Braddicks
Sondergleichen

Regionalsorte aus dem Kanton Waadt, um 1800. Frucht mittelgross,
flachkugelig. Grundfarbe grun, gelb bis dunkelrot gestreift. Fleisch
gelblich, mittelfest. Geschmack aromatisch. Geeignet als Tafel- und
Mostapfel, auch zum Kochen. Ernte E10, Lagerung 12-3. '

.............................................................................................................................. T

ja

0B-20187

Apfel

Brauner Matapfel

Im 18. Jh. im Suden von Deutschland verbreitet, auch in der
Nordwestschweiz, nun selten. Mittelgrosse, rundliche, Uberwiegend
braunrote bis violette Wirtschaftsapfel mit grobkérnigem, suss-
sauerlichem Fleisch. Pflickreif Anfang Oktober, Lagerung bis Mai.
Starker Wuchs, im Alter machtige Baume.

ja

0B-11021

Apfel

Brugger Reinette

Stammt vermutlich aus dem Kanton Aargauy, seit ca. 1800. Frucht
mittelgross, flachkugelig. Grundfarbe hellgriin, dunkelrot marmoriert i
oder gestreift. Fleisch weiss, knackig, saftig. Ausgezeichneter i
Kochapfel, auch Tafel- und Mostapfel. Ernte Mitte Oktober, Lagerung |
Januar bis April. :

ja

0B-11624

0B-11023

Apfel

Buchser Rosen

Budweiser

Sortenidentitat noch nicht bestétigt. Zudem ist falschlicherweise auch
'Danziger Kant' unter diesem Namen in Umlauf. Schweizer Sorte, vor
1880. Wurde vermutlich von der Berner Rose verdrangt. Etwas ;
schorfanfallig. Frucht mittelgross, dunkelrot. Fleisch saftig, slss-
sauer, schwach gewdlrzt. Reift Ende September, bis im Januar
lagerfahig. Verwendbar als Tafel-, Kiichen- und Wirtschaftsapfel.

0B-11432

Buhlers Erdbeerapfel

Franzésische Sorte, seit 1911 im Kanton Bern, spater auch in der

Deutschschweiz verbreitet. Frucht mittelgross-gross, blaurot-karmin
geflammt. Fleisch grobzellig, trocken, viel Saure. Ernte M10, bis 3 ;
lagerfahig. Die Sorte eignet sich gut firr die Verarbeitung. Ist aber auch
als leichter, sdurebetonter Tafelapfel geeignet. i

ja

0B-11024

Apfel

Buntkappler

Sortenliste OSG Zofingen per 25.09.2025, Seite 3/32

Kochapfelsorte, im Kt. Aargau seit 1846, im Kt. Bern seit 1847
bekannt. Schorfanfallig, Wuchs mittelstark. Frucht mittelgross,
grungelb, Deckfarbe braunrot verwaschen. Fleisch weich, saftig,
gerbstoffreich. Pflickreif M10, bis 12 lagerfahig.

ja




Sorten-ID

SORTE_BESCHREIBUNG::Sortenfindertext_500_de PSR~SOlte

0B-11028

Obstart | Sortenname deutsch

Apfel Chusenrainer

Wurde im 19. Jahrhundert als Wildling im Kanton Luzern gefunden und
vermehrt. Frucht mittelgross, gringelb, rétlich marmoriert. Fleisch
locker, saftig, siss-sauerlich, schwach gewtirzt, etwas herb. Reift E10, i
genussreif ab 12-1. Schrumpft nicht. Mostapfel. :

ja

0B-12023

Apfel Cilander

Stammt aus dem Sudtirol in Italien. Frucht klein bis mittel, breit kugel-
kegelférmig. Grossflachig und kompakt dunkelrot gefarbt auf griiner
Grundfarbe, teils etwas marmoriert bis geflammt. Fruchtfleisch
grunlich-weiss, fest, saftig, saurebetont. Mostapfel, fir die Tafel nur
nach etwas Lagerung geeignet. Wuchs der Baume hoch und sehr stark,
Krone halbaufrecht. Fir den biologischen Anbau geeignet.

0B-35850

Apfel Close

Samling von Anfang des 20. Jh. aus den USA. Baum ist wichsig und

fruchtbar. Frucht reift sehr friih, im Juli noch vor 'Klarapfel'. Sonnig i

gewachsen mit schon roter Deckfarbe. Richtiger Pflickzeitpunkt wahrt
kurz. Guter Tafel- und Allzweckapfel.

ja

0B-11031

0B-12036

0B-11040

Apfel Cox Orange

Apfel Edelreinette

Apfel Eierlederapfel

Ausgezeichneter Tafelapfel aus England um 1830. Braucht intensive
Boden- und Baumpflege. Frucht mittelgross, gelbgriin, Deckfarbe | .
. ) . Lo . . i nein bzw.
rotorange-verwaschen. Fleisch saftig, feinzellig, siss-sauerlich, unsicher
muskatartig gewurzt. Erntereif E9-M10, lagerfahig bis 3. Noch haufig,
keine ProSpecieRara-Sorte. i

Eine der dltesten Lederapfelsorten aus Frankreich, 17. Jhd. Fur
sonnige Lagen. Frucht mittelgross, gelbgrin, Deckfarbe braunrot
verwaschen, berostet. Fleisch fest, fein, saftig, siissséuerlich, gew(rzt. |

Reift E10, genussreif 1-4. Tafel- und Haushaltsapfel. '

.............................................................................................................................. S

Alte Sorte unbekannter Herkunft. Fir Hohenlagen geeignet, dort  :
gesunder. Frucht mittelgross, kantig, flachig karminrot. Fleisch rétlich,§
locker, saftig, leicht sussweinig. Pfluckreif E9, lagerfahig bis 11.
Druckempfindlich. Wirtschafts- und Tafelapfel.

Vielseitig verwendbare Sorte, war im 19. Jh. weit verbreitet. Wurde von !
J. P. Hebel in einem Gedicht verewigt. Etwas anspruchsvoll. Frucht
klein, gelblich, Deckfarbe rot gestreift. Fleisch fein, saftig,
sussséauerlich, wirzig. Reift Anfang Oktober, bis Méarz lagerfahig.

Zufallssamling der Sorte Sauergrauech. Frucht grosser, weniger wUrzig,E
weniger Saure, zuckerarm. Genussreif ab November bis Januar. i
Geringe Schorfanfalligkeit, auch fir hohere Lagen. Tafel-, Koch- und
Mostapfel.

Diese Oberthurgauer Sorte ist seit Uber 200 Jahren bekannt und wurde
friher stark angebaut. Sie wurde noch in den 1940er Jahren als j
Spezialitdt angebaut. Sie ist mittel- bis starkwuchsig und fur i
Hochstamm geeignet. Sie ist sehr gesund, aber nur fiir Lagen bis 450 i
m geeignet. Bei zu starkem Behang reifen die Friichte oft nicht mehr
aus. Sonst ist der Ertrag hoch. Sie ist Ende Oktober pfllckreif.

Die Sorte ist sehr alt und kdnnte gemass Recherche eines Pomologen
bereits bei den R6mern bekannt gewesen sein. Im Baselbiet ist die
Apfelsorte seit langem da und dort anzutreffen. Die Sorte ist robust

und gedeiht sowohl auf Hochstamm- als auch auf
Niederstammbaumen. Die Frucht ist hochgebaut, mittelgross, :
gringelb, mit rauer, berosteter Schale. Das feste und saftige ja
Fruchtfleisch zeichnet sich durch ein siissliches und harmonisches i
Aroma aus. Beim Kochen bleibt es fest und zerfallt nicht. Der Apfel ist
Mitte bis Ende September pfltckreif und lagerfahig bis Ende

Dezember. Er kann dabei leicht schrumpfen. Die Sorte eignet sich fur

den Rohgenuss und zum Kochen.

ja

0B-36811

Apfel { Englischer Goldpepping

nein bzw. i
! unsicher i

0B-11595

Apfel i Entfelder
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Die Sorte geht vermutlich auf einen Samling aus Entfelden im Kanton |
Aargau zurlick. Mittelgrosser bis grosser Apfel, Grundfarbe gringelb,
rote Streifen, deutliche weisse Punkte. Schale leicht fettig. Fester, ja
aromatischer und saftiger Apfel. Ernte Ende September bis Oktober. i
Verwendung als Kiichen- und Mostapfel.



Sorten-ID

Obstart

i Sortenname deutsch

SORTE_BESCHREIBUNG::Sortenfindertext_500_de

0B-12546

Apfel

Erdbeerapfel Giswil

i PSR-Sorte

Lokalsorte, wahrscheinlich aus Giswil im Kanton Obwalden. Frucht i ;

klein bis mittelgross, abgeplattet, und mit rosaroter Deckfarbe

Uberzogen. Saftiger, aromatischer Apfel, erntereif Mitte bis Ende
September, haltbar bis Ende November.

ja

0B-11682

Apfel

Ettlins Reinette

Zufallssamling, wurde 1863 im Kt. Unterwalden entdeckt. Robust.
Frucht mittelgross, zitronengelb, hellrote Backchen. Fleisch fein,

slissweinsauerlicher Reinettengeschmack. Pflluckreif Ende September? ja

bis Oktober, genussreif ab Dezember, lagerfahig bis Juni. Tafel-, Koch-,
Dorr- & Mostapfel. H

0B-22972

0B-103159

........................... e ————

Falchs Gulderling

Fameuse

Informationen oder Bilder sind zu dieser Sorte teilweise vorhanden,
missen aber von unserer Stiftung noch zusammengetragen werden. i

................................................................................................................................................... 4

i nein bzw. |
i unsicher

0B-20838

Apfel

Farbenschachtel

Diese Sorte wurde um 1850 in Mecklenburg (D) entdeckt und ist in
der Schweiz nur vereinzelt vorhanden. Der Baum ist recht

anspruchslos, robust und tragt regelmassig. Er sollte nicht zu stark ;

zuriickgeschnitten werden. Die Bliite und auch der Blattaustrieb sind i
im Frilhjahr spéat. Bis zum Einsetzen der Ertrdge braucht es eine i

langere Anlaufzeit. Die Fruchthaut ist eher rau, mattgelb und

verschieden farbig gestreift. Das Fruchtfleisch ist wurzig, saftig und
erfrischend. Der Apfel reift im Oktober und kann bis im Februar
gelagert werden. Er eignet sich sehr gut zum Rohverzehr und fir

verschiedene Anwendungen in der Kiche.

ja

0B-11456

Apfel

Fiessers Erstling

Wirtschafts- und Mostapfel aus Stdwestdeutschland, Ende des 19.
Jhds. Wachst stark, sehr gesund, robust, ertragreich. Frucht
mittelgross, gelbgriin, roter Anflug. Fleisch saftig, weinsauerlich,
erfrischend. Pflickeif M9, genussreif ab 11, lagerfahig bis 2.

ja

0B-11645

Apfel

Findling von
Bedfordshire

i nein bzw. i
i unsicher

0B-100089

Apfel

Flandrischer Rambour

Sehr wahrscheinlich aus Belgien, bekannt seit dem 19. Jhdt. Robuste, |
stark wachsende Streuobstsorte. Frucht gross mit rot-blutrot
verwaschener Deckfarbe. Fruchtfleisch mittelfest, siiss-sauerlich,
dezentes Aroma. Reift E 9, kurz lagerbar.

0B-11688

Apfel

Gasdonker Reinette

Stammt vom Kloster Gasdonk (D), 1800. Kleine Frucht. Fruchtfleisch
saftig, mirbe und weich. Herber, wiirziger Geschmack, zuckerreich. |
Sehr guter Tafelapfel, auch zum Kochen und Mosten. Ernte 10,
Lagerung 11-3.

0B-12084

Apfel

Gelber Richard

Stammt aus Mecklenburg (D), um 1810. Mittelgrosse Frucht,
hochgebaut. Farbe hellgrinlichgelb bis gelb. Fleisch weiss, fest und
mittel saftig. Slss-sauerlicher Geschmack. Vielseitig verwendbar, ja
vorzuglicher Tafelapfel. Ernte Mitte September, Lagerung bis i
Dezember.

0B-11049

Apfel

Glockenapfel

Einst beliebte Handelssorte, die vor 1865 vermutlich als
Zufallssamling in Europa enstanden ist. Wo genau, ist nicht mehr

bekannt. Die Frucht ist mittelgross, glockenférmig, griingelb mit roten

Backen. Das Fleisch ist knackig, saftig und hat eine erfrischende | ja
Séure bei ausreichender Siisse. Die Sorte reift im Oktober und ist bis
Mai lagerbar. Eine vorzlgliche und gut vertragliche Tafel- und i
Backfrucht, am besten ab Neujahr zu geniessen.

0B-35980

Apfel

Goldmohr

i nein bzw. i
! unsicher i

0B-11463

Apfel

Goldparmane

Sehr alte englische Sorte, die um 1200 entstanden sein durfte. Die :
Sorte liebt warme, eher kalkhaltige Boden in mittlerer Hohenlage. Die i

Sorte ist etwas anfallig auf Schorf. Die Frucht ist mittelgross, goldgelb

mit orangeroter, mitunter gestreifter Deckfarbe. Das Fleisch ist ja
knackig, saftig und sortentypisch nussig gewdlrzt. Die Frichte reifen
Mitte September und sind gemass heutigen Anspriichen bis Ende '
November lagerbar. Vorzuglicher Tafelapfel.
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0B-11015

Apfel

Goldreinette von
Blenheim

SORTE_BESCHREIBUNG::Sortenfindertext_500_de : PSR-Sorte

Die Sorte entstand um 1800 in Woodstock, England, in der Nahe des
Guts "Blenheim", dessen Namen auf einer siegreiche Schlacht in
Blenheim, Bayern kommt. Ein Backer sate verschiedene Apfelkerne
aus, woraus dann diese Sorte entstand. Die grosse, kugelige Frucht
hat eine gelblichgriine Fruchthaut, welche von einer orangeroten
Deckfarbe mit verwaschenen roten Streifen Uberzogen ist. Das
wlrzige Fruchtfleisch ist gelblichweiss, fest, saftig und weist eine
leichte Saure auf. Der Apfel ist anfangs Oktober pflickreif und kann
bis im Februar gelagert werden. Es ist eine vielseitig verwendbare
Sorte, besonders aber auch fir den Rohgenuss.

0B-11054

Apfel

Graue Franzosische
Reinette

Aus Frankreich, seit dem 12. Jh. bekannt. Frucht mittelgross. Farbe olivi
bis gelbgrin. Rauhe Haut. Fleisch griinweiss, mirbe werdend. Neigt
zum Schrumpfen. Ausgezeichneter Tafel- und Klichenapfel. Ernte Mitte
Oktober, Lagerung Dezember bis Méarz.

ja

0B-11310

0B-11055

Graue Herbstreinette

Gravensteiner

Alte, anspruchslose Sorte, erste Erwahnung im 17. Jahrhundert. Fruchté
mittelgross, Schale ledrig, berostet. Fruchtfleisch saftig, mirbe, i
feinsduerlich-siss mit sorteneigenem Gewdirz. Erntereif Mitte bis ja
Ende September, bis Dezember lagerfahig. Tafel-, Kichen-, :
Wirtschaftsapfel.

Alte Tafelapfelsorte, vor 1800. Mittelgrosse Frucht, grun-gelb, i
karminrot geflammt mit sortentypischem Duft. Vollreif geerntet ist deri .
. . « . - . } ..._ :nein bzw. :

Apfel saftig, siss-sauerlich, sehr wiirzig. Reift ab E8, bis 11 lagerfahig. | unsicher |
Eignet sich auch zum Kochen, Mosten, Dérren. Die Sorte ist zurzeit

noch haufig, keine ProSpecieRara-Sorte.

0B-102514

Apfel

Gravensteiner Alt

Eine alte Apfelsorte, wahrscheinlich aus der gleichnamigen Ortschaft |
in Schleswig-Holstein. 5
Die robuste Sorte mit starkem Wuchs ist auch fir die Verwendung in
Hoéhenlagen geeignet,aber auch anfallig auf Schorf, Mehltau und
Feuerbrand. i
Die Apfel mit einer gelb-rot geflammten Schale besitzen ein saftiges,
fruchtig-saures Fruchtfleisch und eignen sich gut als Tafelapfel oder
zur Herstellung von aromatischem Apfelmus. Die Frichte konnen
bereits ab Ende August geerntet werden, legen aber bis im Oktober
noch an Aroma und Susse zu.
Sie kénnen gut an einem dunklen Ort bis im Dezember gelagert
werden.

0B-35981

Grazer Slss

i nein bzw. i
i unsicher

0B-21658

0B-11065

Apfel

Grosiapfel Seon

Jakob Lebel

.............................................................................................................................. ,Ja,
Alte Sorte aus Frankreich. Frucht gross, kugelférmig. Farbe gelbgrin,
braunrot gestreift und verwaschen. Fleisch weiss, knackig und saftig. |
Harmonisches Aroma. Guter Tafelapfel, auch fir Kiiche und zum

Mosten. Ernte A10, Lagerung -12.

Sehr spat blihend, Mostapfel. Reife Ende September; bis Dezember
haltbar. Rote graublaulich bereifte Schale, mittelgross

Tafelapfel aus den USA, kam 1942 in den Handel. Stark anfallig auf :
Mehltau und Feuerbrand. Bendtigt wérmeren Standort. Frucht gross, i nein bzw. |
braunrote Deckfarbe. Fleisch saftig, flach slisssauerlich, schwaches | unsicher |

Aroma. Pflickreif AM10, genussreif 12-6. : :

.............................................................................................................................. R

Franzdsische Sorte, um 1825, in der Schweiz einst verbreitet.
Starkwichsig, vital. Frucht mittelgross bis gross, breit kugel- i
kegelférmige bis abgeplattet kugelférmige, griungelblich mit eine rote
marmorierte, gestreifte und geflammte Deckfarbe. Fruchtfleisch eher ja
weich, murbe, saftig, leicht sauer und fein aromatisch. Ernte Ende
September, haltbar bis Neujahr. Zum Dérren und Backen geeignet.

0B-11069

Jonagold
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Zuchtsorte aus den 1940er aus den USA, seit 1968 im Handel. :

Krankheitsanféllig, stellt hohe Anspriiche an den Standort. Frucht | nein bzw. |

gross, gringelb, leuchtendrot verwaschen. Fleisch saftig, locker, slss- unsicher
séuerlich, aromatisch. Reift A10, bis 3 lagerfahig. Tafelapfel.
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Obstart Sortenname deutsch

SORTE_BESCHREIBUNG::Sortenfindertext_500_de

0B-11070

Apfel Jonathan

i PSR-Sorte
Die Sorte ist in der N&he von Esopus (Hudson, New York) zuféllig i
entstanden. In Europa ist die Sorte ab 1880 bekannt. Sie ist etwas
anfallig auf Schorf und Mehltau. Der Apfel war friiher eine wichtige
Handelssorte und eine bedeutende Elternsorte bei Neuzichtungen.
Die Frucht ist mittelgross, kugelig und hat eine rote Deckfarbe, die
netzartige Rostfiguren aufweisen kann. Das Fruchtfleisch ist
gelbweiss, saftig, suss-sauerlich und wiirzig mit einem harmonischen
Aroma. Ernte im Oktober und bis im Marz lagerbar. Eine
ausgezeichnete Sorte fir die Tafel, Kiche und auch fur Saft.

ja

0B-12281

0B-12147

Kardinal Bea

Klebapfel

Tafel- und Wirtschaftsapfel. Gilt auch als Spezialmostapfel. Weitere
Informationen oder Bilder zu dieser Sorte miissen von unserer Stlftung
noch zusammengetragen werden.
Alte Tafel- und Wirtschaftsapfelsorte, vermutlich aus Holland, 1766
erstmals erwahnt. Schorf- und krebsanfallig. Frucht mittelgross, ;
gringelb, Deckfarbe tribrot, berostet. Fleisch fest, saftig, kraftig suss—
sauer, wurzig. Pflickreif M10, genussreif 1-4.

.............................................................................................................................. S —

Mostapfelsorte von einem 70 Jahre alten Baum aus Kienberg SO |

(Schweizerisches Obstsorteninventar um 2000). Die Apfelkerne sind |

zum Teil kugelig. Reift zirka Mitte Oktober. Weitere Eigenschaften i
mussen noch naher beschrieben werden.

Beliebte Frihsorte, um 1800. Fir héhere Lagen geeignet. Frucht eher

klein, grin, spater gelblich mit charakteristischem Duft. Fleisch fest,

grobzellig, saftig, sauerlich. Reift 7, kaum lager- und transportfahig.
Tafelapfel, zum Kochen und Backen.

Verschwunden geglaubte Aargauer Lokalsorte aus dem Raum Lenzburg,
selten. Robust, widerstandsfahig. Fruchtfleisch sUsslich. Reift Mitte
September. Zum Kochen und Dérren geeignet.

0B-35249

Apfel Klingar

Stammt aus dem Kanton Zurich in der Schweiz, vor 1855. Frucht
langlich walzenférmig, gegen den Kelch zugespitzt, mit glanzend
gelber Grundfarbe, bis zu 2/3 karminrot verwaschen bedeckt bis :
gestreift. Fruchtfleisch grob, wenig séuerlich. Genussreife ab Oktober,
lagerfahig bis Marz. Geeignet fir die Kiiche, Most und als Dérrapfel.

ja

0B-12042

0B-12028

Kttiger Dachapfel

Ladersuur

Aargauer Regionalsorte, 1770. Frucht mittelgross, griin, spater gelb,
Deckfarbe rot. Fleisch gelblichweiss, mirbe, saftig. Geschmack herb,
sauerlich, wenig siss. Fir Hohenlagen geeignet. Als Tafel- und
Kichenapfel verwendbar. Ernte Mitte Oktober, Lagerung November bIS
Januar.

.............................................................................................................................. R

Sehr seltene Lederreinette aus Oberdorf BL, urspringlich ziemlich
sicher aus Frankreich. Sie ist mittelstarkwiichsig und fir Hochstamm
geeignet. Ertrag rech hoch, Ende Oktober pfllickreif. Essreif von Marz

bis Mai, also bis in den Fruhling lagerbar. Geschmack sauerlich-
harmonisch, Allzweckapfel.

ja

0B-34914

Langenbrucker
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Schorf- und feuerbrandresistent. USA, seit 1978 im Anbau. Frucht
mittelgross, gelbgriin, Deckfarbe rot verwaschen, blaulich bereift.
Fleisch saftig, schwach sauerlich, wenig Aroma. Reift E9, bis 1
lagerfahig. Tafel- und Haushaltsapfel. Wertvoller Mostapfel.

Stammt aus Suddeutschland, 1831. Frucht mittelgross. Farbe grin b|s
gelb, blutrote Deckfarbe. Fleisch weiss, locker und sehr saftig.
Geschmack angenehm, weinsauerlich. Geeignet als Klchen- und
Mostapfel. Ernte E9, Lagerung -12.

i nein bzw. |
i unsicher i

Schweizer Regionalsorte. Frucht klein bis mittelgross, grin, Deckfarbe
leuchtendrot. Fleisch griinlich, trocken und sisslich. Kaum lagerbar.
Eignet sich als Kiichen- und Mostapfel. Ernte E9-A10, Lagerung -A10. i

Moderne Schweizer Tafelapfelsorte, seit 1964 im Handel. Nur fur
milde Lagen geeignet, schorfanfallig. Frucht mittelgross-gross,
grungelb, Deckfarbe leuchtendrot. Fleisch fest, saftig, slss-sauerlich,
parfimiertes Aroma. Erntereif E10, bis 3 lagerfahig.

i nein bzw. |
! unsicher !



0B-11237

0B-11495

0B-11061

0B-21598

Sorten-ID Obstart

i Sortenname deutsch

0B-35505 Apfel

SORTE_BESCHREIBUNG::Sortenfindertext_500_de

Martens Samling

i PSR-Sorte
Herbstapfelsorte aus Deutschland, um 1900 als Zufallsséamling der i
Sorte 'Gravensteiner' in der Region Hamburg entstanden. Frucht gross,§

breit kegelformig, auf grin-gelber Grundfarbe dunkelkarminrot
marmoriert. Fleisch weiss, saftig und knackig, stss-sauerlich im
Geschmack mit feinem Aroma.Tafelapfel, wenig lagerfahig. Gute

Ertrége. Ernte und Genussreife ab A9.

ja
Baum bevorzugt ausreichend feuchtes und mildes Klima.

0B-105538 Apfel

0B-21084

Mecklenburger
Kantapfel

Die Sorte soll vor 1800 entstanden sein, die genaue Herkunft ist aber |
unklar. In Mecklenburg war die Sorte Mitte des 19. Jahrhunderts recht
haufig und beliebt. Sie wurde falschlicherweise auch als 'Gestreifter ;
Herbstcalvill' gehandelt. Der Baum ist starkwiichsig, wird sehr gross |
und ist recht robust. Die Frucht ist gross bis sehr gross und hat eine
starke Rippung. Seine Grundfarbe ist griingelb und mit einer stark
gestreiften und geflammten dunkelroten Deckfarbe Uberzogen. Das
Fruchtfleisch ist fein und miirbe, mittelfest, ziemlich saftig, leicht slss

und aromatisch. Die Frucht ist Anfang Oktober pflickreif und haltbar

bis Januar. Die Sorte ist ein guter Tafel- und Wirtschaftsapfel.

ja

Apfel

..........................................................

................................................................

Nirensdorfer

Oberlander
Himbeerapfel

Morgenduft

o

Die Sorte stammt aus den USA von 1816/1848. Der Baum ist
starkwlchsig und fir Hochstamm geeignet. Er bringt hohen Ertrag,
bltht mittelspat und ist Ende Oktober pfllckreif.
Die Frucht ist gross bis sehr gross, flachkugelig bis walzenférmig,
asymmetrisch gebaut und gerippt. Die Grundfarbe ist griingelb, auf
einem Viertel bis zur Hélfte hat er eine rote Deckfarbe. Die Haut ist
glatt und fettig mit umhéften Lentizellen und berosteter Stielgrube.
Das Fruchtfleisch ist gelblich, mittelfest, grobzellig und mittelsaftig bis
trocken. Der Apfel wird als Kochapfel verwendet, ist sehr gut fur :
Konserven geeignet und bis April lagerfahig.

....................................................................................................................................................

Deutschland um 1857. Sehr guter Tafel- und Wirtschaftsapfel. Frucht

mittelgross, griingelb, Deckfarbe leuchtend rot gestreift, fettige i
Schale. Fleisch saftig, rosenapfelartig gewiirzt. Etwas vorherrschende, |
aber angenehme Saure bei ausreichendem Zuckergehalt. Reifezeit ist

]
Ende August bis Anfang September. Genussreif Oktober bis November. .

Die Sorte soll im Kanton Thurgau schon um 1650 verbreitet gewesen |
sein. Heute selten. Frucht klein, gringelb, Deckfarbe karminrot.
Fleisch fest, saftig, weinsauer, gerbstoffhaltig. Pflickreif E10, ab E12

genussreif, bis 4 lagerfahig. Most- und Tafelapfel.

....................................................................................................................................................

Haushaltsapfel aus dem Stuttgarter Raum (D), um 1860. In der
Schweiz als 'NiUrensdorfer' bekannt. Frucht mittelgross, gelbgrin,
sortentypischer Duft. Fleisch locker, mirbe, wenig gewrzt,
weinsauerlich. Reift E8, nur 3 Wochen haltbar. Koch- und Tafelapfel,
auch zum Mosten geeignet.

ja

0B-11094

0B-11096

.......................................................................

Apfel Ohio Reinette

Apfel Ontario Reinette

Kihllager bis Mitte Januar und schrumpft nicht. Eine Allzwecksorte fiir |

Lokalsorte aus Oberschwaben. Frucht mittelgross. Kraftig karminrot
und violett beduftete Friichte. Vorzuglicher Tafelapfel, auch fir die
Kiche und zum Mosten. Ernte M10, Lagerung -12.
Tafel- und Wirtschaftsapfel aus Oetwil a.d.Limmat (ZH), um 1890.

Frucht gross, gelbgrin, Deckfarbe braunrot verwaschen, gelbe Flecken '

Fleisch fest, saftig, siiss, kraftige Saure, reinettenartig gewurzt.
Pflickreif A10, genussreif ab 12, lagerfahig bis 1.
Die Sorte stammt aus Dayton (USA), wo sie seit 1856 bekannt ist. Der | i
Jungbaum ist sehr wiichsig und die Sorte wurde oft als Stammbildner :
eingesetzt. Die Baume tragen frih und regelmassig. Die kleine bis
mittelgrosse Frucht ist meist kugelig-flachgebaut, weissgelb bis gelb
und hat selten eine braunlich-rote Deckfarbe. Das Fruchtfleisch ist
eher grobzellig, saftig und von erfrischendem, angenehm gewdrzten
Geschmack. Die Frucht ist Mitte Oktober erntereif. Sie halt im

ja

die vielseitige Verwendung.

Soll 1875 in Ontario (CAN) entstanden sein, kam 1889 nach Europa.

Frucht mittelgross, gelbgrun, rote Deckfarbe. Druckempfindlich.

Fleisch fest, saftig, weinsauerlich, wenig Gewurz. Pfllckreif E10,
genussreif ab 12, bis 6 lagerfahig. Tafel- und Kochapfel.
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i Sehr alte franzdsische Tafelapfelsorte, vor 1770. Wachst mittelstark. | :

Frucht mittelgross, Grundfarbe gelbgriin. Deckfarbe braunrot

marmoriert, teilweise berostet. Fleisch saftig, siss mit feiner Saure, i
reinettenartig gewurzt. Pfluckreif A10, lagerfahig bis 1.

Diese Sorte stammt aus Belgien (1833). Sie war in der Westschweiz,

besonders im Waadtland sehr verbreitet. Der Baum hat einen kraftigen i

i Wuchs, grosse Blatter und tragt eher wenige und grosse Friichte. Die |

0B-11101 Apfel Parmentier Reinette : Haut ist stark berostet, rauh und trocken. Das Fruchtfleisch ist murbe, ja
i saftig mit kraftig wirzigem Geschmack. Erntereif im Oktober, bis

Januar im Kihllager haltbar. Allzweckfrucht, insbesondere auch zum
Rohgenuss.

0B-11334 Apfel | Orléans Reinette ja

Die Sorte wurde in der Ajoie (JU) gefunden, stammt aber vermutlich
urspringlich aus dem Kettenjura. Die Frucht ist klein bis mittelgross,
; breit kugel-kegelférmig, griingelb. Bei Vollreife ist die Frucht schon gelb
0B-11431 Apfel i Pomme Brusatte mit einer rot marmorierten Deckfarbe. Das Fruchtfleisch ist fest, i ja
i knackend, saftig und feinaromatisch. Die Frucht reift Mitte September }
und ist lagerbar bis Ende Januar. Die Sorte ist robust und vielseitig '
verwendbar als Tafel- und Kochapfel.

Diese vermutlich deutsche Sorte, wurde um 1766 von Hermann Knoopé
bekannt gemacht. Die Frucht ist mittelgross und kugel- bis
i kegelformig. Die gringelbe Grundfarbe ist zu drei Vierteln von einer
0B-35424 Apfel Purpurroter Cousinot stark roten bis dunkelroten Farbe bedeckt. Das feste und knackige ja
i Fruchtfleisch ist mittelsaftig bis saftig, sauerlich und fein aromatisch.
Der Anfang Oktober pfliickreife Apfel ist bis Marz lagerfahig und wird
vielseitig als Allzweckapfel verwendet. :

Zichtung aus Deutschland, erstmals 1885 beschrieben. Frucht
hellgelb , sonnseits lackrot Uberzogen, undeutlich gestreift. Fleisch
fast reinweiss, murbe, saftig. Ernte 9, bis 10 haltbar. Stark wachsend

auch fir hdhere Lagen. Tafel- und Allzweckapfel. H

0B-32411 Apfel Reders Goldreinette ja

Stammt aus dem Kanton Freiburg, vor 1836. Frucht mittel bis gross,

: kegelférmig, gringelb, orange verwaschen bis geflammt. Fruchtfleisch

0B-11523 Apfel Reinette de Chevroux mittelfest bis fest, mittelfein bis grob, saftig, leicht sauer und ja
i aromatisch. Pfliickreif Mitte September, Lagerung bis Januar. Guter
Backapfel.

.................................................. 0

Die Herkunft dieser Sorte ist unbekannt. Robuster Tafelapfel mit
dunkelroter Deckfarbe. Fruchtfleisch weiss, trocken mit gutem
Gewdirz. Reift anfangs Oktober und ist im Naturkeller bis Méarz

lagerbar, schrumpft jedoch.

Alte Sorte aus den Niederlanden, vor 1830. Ertragreich. Frucht ‘
mittelgross, griingelb, Deckfarbe flachig himbeerrot, blaulich beduftet.
Fleisch fest-zéh, massig saftig, schwach sliss-sauerlich. Pfllckreif

M10, bis 1 lagerfahig. Tafel- und Kochapfel.

Zufallssamling, Herkunft unbekannt,1780 in Schweden erwahnt. :
Schorfanfallig. Frucht klein, Deckfarbe leuchtendrot, bl&ulich beduftet. |
Fleisch saftig, sauerlich-sUss, rasch mehlig werdend. Friichte reifen
ungleichzeitig von A-M8, 2-3 Wochen haltbar. Tafelapfel.

0B-11107 Apfel |  Roter Astrachan ja

Sehr alter franzosischer Tafelapfel, schon 1617 erwahnt.
Anspruchsvoll an Boden und Klima. Frucht mittelgross, leuchtend wein-E
schwarzrot. Fleisch rétlich, fein, locker, saftig, sauerlich, himbeerartig

gewdlrzt. Erntereif E8-9, lagerfahig bis 11-12. :

Erstmals wurde er in England 1665 erwahnt. Damit ist er die friheste |

noch erhaltene englische Apfelsorte. :

Baumreif ist von der griingelben Grundfarbe meist wenig zu sehen, i

denn die ganze Frucht ist mit breiten, bandartigen blutroten Streifen i
Uberzogen, dazwischen heller verwaschen rot. Das Fruchtfleisch ist

frisch vom Baum fein, locker und saftig, slissweinig angenehm. Zeitig
abgenommen, halt der Rote Margarethen-Apfel im kihlen Keller 14

Tage.

1908 von Mitschurin in Russland aus Samen gezogen, selten. {
Mittelgrosse, leuchtend rote Allzwecksorte, besonders fiir kalte, hohe !
Lagen. Festes leicht aromatisches Fruchtfleisch. Pflickreif 10,
lagerbar bis 4. Anspruchslos, robust, mittlere Wuchsstarke.

0B-11109 Apfel Roter Herbstcalvill ja

0B-36787 Apfel Roter Margarethenapfel ja
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Ein Zufallssdmling aus Bern um 1830. Das Fruchtfleisch ist griinlich- |
i weiss, fein und sehr saftig. Im Geschmack angenehm weinsauerlich

0B-11111 Apfel Sauergrauech und sortentypisch gewlrzt. Ab Mitte September genussreif und bis ja
i mindestens November gut lagerbar. Spezialmostapfel, auch Tafelobst.
Geeignet fur hohere Lagen bis 800m. :

Die Sorte stammt aus dem Kanton Zirich und wurde seit 1746
nachgewiesen. Der Baum ist robust und starkwiichsig, sodass er als
Stammbildner beliebt und verbreitet ist. Die Frucht ist mittelgross,
i rund und leicht abgeplattet. Die Grundfarbe ist griin-gelblich und wird |

0B-11005 Apfel Schneiderapfel durch eine rétliche Deckfarbe geschmiickt. Das Fruchtfleischist | ja
i saftig, etwas zah, sliss-sauerlich und eher schwach gewdirzt. Der Apfel i
ist etwa Anfang Oktober pfllckreif und bis im Februar lagerfahig. Die
Sorte ist vor allem zum Kochen geeignet und hat auch den Ruf eines |

Spezialmostapfels.

Diese Sorte ist seit dem 19. Jahrhundert bekannt und stammt aus
: dem Kanton Bern. Der Hochstamm wéachst mittelstark mit einer eher
0B-11568 Apfel Siebensuss aufrechten Krone und guter Garnierung. Im Kuhllager bis Januar i ja
i lagerbar. Er kann als :
Koch- und Mostapfel verwendet werden.(Fructus)

Mittelgrosser, flachkugeliger Apfel. Haut leicht rauh, trocken.
Grundfarbe gelb, Deckfarbe fehlend. Lentizellen zahlreich, gross,
berostet. Fleisch crémeweiss, knackend, saftig, massig Zucker, leicht
sauer, leicht im Gewdlrz. Mittelguter Tafel- und Mostapfel. '

-------------------------------------------------- T NS

Samling aus Deutschland, um 1919. Frucht mittelgross bis gross,
! unregelmassig kantig. Grundfarbe grinlichgelb, sonnenseits rot
0B-31484 Apfel Sonnenwirtsapfel geflammt und marmoriert. Fruchtfleisch fruchtig, saftig, feinsauerlich. ja
i Vielseitig verwendbare Sorte. Ernte Ende September, haltbar bis im
Februar.

Handelsorte aus Kanada, um 1936. Fur Hohenlagen geeignet. Frucht
mittelgross, grin, Deckfarbe dunkelrot, blaulich bereift. Fleisch '
mittelfest, saftig, leicht sauerlich, leichtes Mclntosh-Parfim.
Pfllckreif E9, bis 1 lagerfahig. Spezialmost-, Tafelapfel.

0B-11121 Apfel i Spartan ja

Most- und Klchenapfel aus dem Thurgau, vor 1750. Liebt schwere
Tonbdden und warmere Lagen. Frucht mittelgross, griin-gelb, rétliche
Béckchen. Fleisch fest, knackig, sauer, ohne Gewirz. Pflickreif A10, i

bis 7 lagerfahig. Schale verfarbt sich braun-schwarz. i

0B-11352 Apfel Spétlauber ja

Informationen oder Bilder zu dieser Sorte sind teilweise vorhanden,

0B-21439 Apfel Spitalreinette miissen aber von unserer Stiftung noch zusammengetragen werden. |

0B-31589 Apfel i St. Galler Herrenapfel i ja
i Stammt aus Deutschland, 1920. Mittelstarkwlchsig, fir Niederstammé
geeignet, bringt hohen Ertrag. Die Frucht ist mittelgross, gelbgrun, mit§
i roter, geflammter Deckfarbe. Die Haut ist glatt mit unscheinbaren i
0B-11127 Apfel Strauwaldparméne Lentizellen. Das Fruchtfleisch ist fest und mittelsaftig. Der ja
5 Geschmack ist slsslich mit schwachem Aroma. Als Tafelapfel und zumé
Kochen verwendbar, reist Mitte bis Ende September, im Naturlager bis§
Dezember lagerfahig. :

.................................................. gyt AP

0B-35971 Apfel | Suislepper  nein bzw. |

i unsicher i
i Slssapfel unbekannter Herkunft. Fur Hohenlagen geeignet. Frucht :
0B-12731 Apfel SUsser Basler mittelgross, hellgelb, Deckfarbe fehlt. Fleisch fest, knackig, siss, ohnei ja
i Saure. Pfluckreif 8, bis 10 lagerféahig. Tafelapfel. i

{ Eine spezielle Auspragung der Sorte 'Jakob Lebel'. Wuchs stark, H
0B-12658 Apfel SuUsser Jakob Lebel gesund. Robust bezgl. Schorf oder Mehltau. Schmeckt etwas sisser ja
! und ist friher reif als 'Jakob Lebel'. Sehr guter Kochapfel.

Robuste Streuobstsorte, die ihren Verbreitungsschwerpunkt in Ost-
und Norddeutschland hat und sich dort bewahrt hat. Besonders
geeignet zur Selbstversorgung. Der Baum hat einen gesunden, ja
kraftigen Wuchs. Trotz seines Namens ist die Sorte kein ;
Gravensteinertyp.

Teltower

0B-36632 Apfel Wintergravensteiner

i Mostapfelsorte, ab 1805 in der Ostschweiz verbreitet. Frucht
mittelgross, grin-rot gestreift. Fleisch fest, saftig, stark weinsauerlich. .
0B-11258 Apfel Tobiassler Reift E10, bis 1 lagerfahig, ab 11 verwertbar. Zur Herstellung eines Ja

erstklassigen sortenreinen Apfelweins geeignet.
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0B-11259

Apfel

Transparent von
Croncels

SORTE_BESCHREIBUNG::Sortenfindertext_500_de : PSR-Sorte

Stammt aus Troyes (F), um 1869. In der Schweiz lokal weit verbreitet,
teils auch unter dem Namen 'Zircher Transparent' in Umlauf. Frucht
mittel-gross, gringelb bis gelb mit eine schwache orange bis rosa
Deckfarbe. Druckempfindliche Sorte mit lockerem, bald miirbem ja
Fleisch. Ausgezeichneter Geschmack. Besonders geeignet zum
Kochen und Dérren, auch als Tafel- und Mostapfel verwendbar. Ernte
Ende August bis Mitte September, Lagerung bis Oktober. :

0B-11383

Apfel

Tuchmesser

Die Sorte wurde anlésslich der schweizerischen
Obstsorteninventarisierung in verschiedenen stdwestaargauischen |
Gemeinden entdeckt und als erhaltenswert eingestuft. Die Sorte muss
noch detailliert beschrieben werden. Auch als 'Weinholziker' erhalten. |

0B-11131

0B-36408

0B-11190

Apfel

Apfel

Usterapfel

Wehntaler Hagapfel

Weisser Astrachan

Die einst im Kanton Zirich verbreitete Sorte wurde der Erzahlung nach
aus den Niederlanden um 1750 in die Region Uster eingefiihrt. Der '
Baum ist recht robust und frohwiichsig. Die Frucht ist hochgebaut,

klein bis mittelgross, weiss- bis goldgelb mit ab und zu leicht rétlich

behauchter Wange. Das Fruchtfleisch ist fest, eher grobkérnig, saftig |
und sehr siiss ohne Saure, was ihn als klassischen Sissapfel ja
auszeichnet. Roh schmeckt die Frucht eher neutral, gekocht als

Kompott entwickelt sich eine pragnante Wirze. Der Apfel ist Ende
September pfliickreich und hélt sich auf dem Lager bis im Dezember. |
Die Sorte eignet sich zum Do6rren und gekocht als Beilage oder Zutat zuE
traditionellen Gerichten. i

e A3

Alte Aargauer Lokalsorte, war um 1860 in Teilen der West- und

Zentralschweiz verbreitet. Frucht klein-mittelgross, gelb, hellrot

geflammt. Fleisch saftig, mirbe, weinsauerlich. Pflickreif A10,
genussreif ab 11, lagerfahig bis 12. Tafel-, Koch & Dérrapfel.

Der 'Wehntaler Hagapfel' ist Teil des schweiz. Obstsorteninventar.

2015 wurde er zur Obstsorte des Jahres gekurt (Fructus). Der Baum
wéchst stark. Die Frichte sind gross, breit kegelformig wenig gerippt, i
wenn reif gringelb, zu dreiviertel flachig dunkelrot bedeckt. Das :
Fruchtfleisch ist grinlich weiss, weich, eher saftig. Im Geschmack
angenehm, fein aromatisch, stss und guter Saure. Erntezeit ist Mitte
Oktober und er I&sst sich gut bis Ende Jahr lagern. In der Klche wird er
vielféltig eingesetzt. :

Vor 1700 in Russland entstanden, in der Schweiz sehr selten.
Mittelgrosser, flachkugeliger, weisslicher, gestreifter Sommerapfel.
Saftiges, sauerliches Fruchtfleisch. Reift 7, max. 2 Wochen haltbar.

Auch im Alter noch wiichsig. Wenig anspruchsvoll.

0B-20186

0B-11365

Weisser Matapfel

i Weisser Wintercalvill

Berlhmter Tafelapfel aus Frankreich, um 1560. Anfallig. BenGtigt !

fruchtbaren Boden, mildes Klima und geschitzte Lagen. Frucht gross, i

gerippt, gelbgriin. Fleisch saftig, fein, sliss-sauerlich, erdbeerartig
gewdlrzt. Pfluckreif Ende Oktober, bis Februar lagerfahig.

0B-11135

Apfel

Wellington

Alte Koch- und Backapfelsorte aus Mittelengland, 1718 erstmals |
beschrieben. Fur milde Lagen. Frucht mittelgross, griingelb, blassrote
Streifen. Fleisch fest, saftig, sehr sauer, ohne Gewdirz. Pflickreif E10, |

genussreif 1-3. Transport- und lagerfahig. :

0B-11171

Apfel

Weltiapfel

Tafelapfel, Mitte des 19. Jhds. in Minnesota aus einem Kern

entstanden. Fir H6henlagen und raues Klima geeignet. Frucht
mittelgross, gelb, Deckfarbe blaulich-rot gestreift-marmoriert. Fleisch

saftig, mild sauerlich, schwach aromatisch. Pflickreif M9-10.

0B-11413

Apfel

Wiederkehr
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Die Sorte stammt aus dem Kanton Zirich von 1774. Der Baum ist i
mittelstarkwichsig, fir Hochstamm geeignet und bringt jedes zweite
Jahr Ertrag. Er bluht mittelspat und ist Mitte Oktober pflickreif.
Die Frucht ist klein, kerzenférmig hochgebaut und stielbauchig. Die
Grundfarbe ist gelb, die Deckfarbe fehlt bis auf eine Spur Réte. Die
Haut ist glatt, fettig, mit netzigen Rostspuren und kleinen braunen
Lentizellen. Die Frucht wird als Most- und Kochapfel verwendet und isté
bis Marz lagerfahig. i
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0B-11137

Apfel

Wilerrot

Diese Sorte stammt aus dem sogenannten Paradies der Gemeinde Wil

in Etzgen (AG) und ist vermutlich ein Abkdmmling der Sorte
‘Sauergrauech'. Der Baum verlangt sonnige Lagen und ist stark
wachsend. Die Frucht ist mittelgross und hat etwas Wilste. Sie ist

stielbauchig mit breiter Stielflache. Die grinlich-gelbe Grundfarbe wird

durch eine rot verwaschene Farbe bedeckt, welche fast den ganzen

: PSR-Sorte

ja

Apfel einnehmen kann. Das Fruchtfleisch ist knackig, saftig, suss undE

eher sdurearm. Die Sorte ist im Oktober pflick- und genussreif und

hélt sich bis Ende Januar. Sie ist zum Rohgenuss und fir Saft sehr gut

geeignet.

0B-11138

Apfel

Winterzitronenapfel

Wurde anfangs des 18. Jh. in Frankreich erstmals erwéhnt. War friher

ein begehrter Kichenapfel. Frucht mittelgross-gross, gelbgrin,
braunrot verwaschen. Fleisch grobzellig, saftig, susslich-sauer,
schwach gewurzt. Reift E10, genussreif ab 12, bis 3 lagerfahig.

ja

0B-20975

0B-11559

Apfel

Zeininger

Zuccalmaglio

Der Name der Sorte weist auf eine Erstentdeckung in der Gemeinde

Zeiningen, Kanton Aargau. Bei der schweizerischen
Obstinventarisierung wurde sie aber vor allem im Kanton Bern
entdeckt. Mittelstark wachsend mit guter Garnierung. Frucht

ja

mittelgross, gringelb mit roter Deckfarbe. Festes, knackiges Fleisch,

mittelspate Reife. Most- und Kochapfel, relativ robust.

Stammt aus Deutschland, 1878. Frucht klein bis mittel, gelblichgrin

bis gelb, hellorangerot verwaschen. Fleisch gelblichweiss, mittelhart,

spater mirbe, saftig, susssauerlich und mittelstark gewurzt. Guter
Tafel- und Kichenapfel. Ernte M10, Lagerung 11-2.

ja

0B-10001

0B-10005

Birne

Ackerbirne

Affeltrangler

robust. Frucht klein, gringelb-goldgelb. Fleisch kornig,
halbschmelzend, wenig saftig, stiss-sauer. Nur kurz vor dem teig
werden geniessbar, sonst herb. Reift Anfang bis Mitte September,
max. 2 Wochen haltbar.

ja

Dérrbirne aus gleichnamiger Gemeinde im Kt. Thurgau. Starkwichsig,

ja

0B-10007

Birne

Alexander Lucas

Die Sorte stammt aus Frankreich, wo sie 1870 von Alexandre Lucas

bei Blois an der Loire entdeckt wurde. Auch fur hdhere Lagen geeignet.
Die grosse Frucht ist stumpfkegelférmig, unregelmassig, mit glatter,

gringelblicher Haut, teilweise orangerot behaucht. Das Fleisch ist
weiss, schmelzend und saftig sowie aromatisch, stss-sauerlich. Sie
reift Mitte bis Ende September und ist Lagerfahigkeit bis zu 6
Monaten (z.B. Kuhllager). Allzweckfrucht.

ja

0B-10010

Birne

Amanlis Butterbirne

Ursprung unklar, 19. Jahrhundert. Mittelgrosse, in der Form variable,

grin bis gelbgrine Tafel- und Haushaltsbirne, aromatisch,
schmelzend. Ernte ab A9, nur 8 Tage haltbar. Frohwlchsig. Fir
Grenzlagen geeignet.

ja

0B-10718

Birne

Andenken an den
Kongress

Frankreich, 1852, gezlichtet von Monsieur Morel in Lyon in
Frankreich. Der Name wurde als Erinnerung anden internationalen
Pomologenkongress 1867 in Paris benannt. Frucht sehr gross,

birnférmig bis stumpf kegelférmig, beulig. Schale gelblichgriin bis gelb

ja

bei Vollreife. Fleisch gelblichweiss, sehr saftreich, siiss, wenig Aroma, |

in schlechter Lage manchmal fad und rubig. Pfllickreif ab Anfang
September, wird bald teigig. Keine Lagerfrucht. Massige Qualitat.

0B-10014

0B-10023

Birne

Birne

André Desportes

Bariker

1854 in Frankreich aus Samen gezogen, in der Schweiz selten.
Kegelférmige, mittelgrosse, gelbgrine Frucht mit roter Deckfarbe.
Saftig, suss, etwas sauerlich, speziell gewlrzt. Reife Ende Juli bis

Anfang August, rasch teig. Tafel- und Haushaltsbirne. Mittlere
Wuchskraft.

Eine uralte Sorte, welche moglicherweise aus dem Aargau stammt. Deré
Baum ist rasch wachsend und macht grosse Landschaftsbédume. Die i
Birne reift gegen Ende August. Sie ist klein, griin, sonnseita mit roten |

Backlein. Das Fruchtfleisch ist knackend, saftig, siss und mit
kraftigem Geschmack. Bei zunehmender Reife wird die Birne von

ja

innen teig und verliert die anfanglichen Gerbstoffe. Sie halt etwa 10
tage. Eine Tafel- und Allzweckbirne, deren Schnitze farbstabil bleiben

und nicht verkochen.
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0B-32484

Birne

Bayrische Weinbirne

SORTE_BESCHREIBUNG::Sortenfindertext_500_de i PSR-Sorte
Erstmals 1906 erwahnt, selten. Grosse, flaschenférmige Most- und ; ;
Dérrbirne. Sehr saftig, stissherb, leicht wirzig. M-E10 reifend, einige

Wochen haltbar. Gesunder, gedrungener Wuchs mit hangenden
Zweigen. Feuerbrandrobust.

ja

0B-10035

0B-10038

Birne

Birne

Bergamotte von
Ballaigues

Berner Dornbirne

Gehort entgegen der Namensgebung nicht zu den Bergamotten. Eine
der wenigen in der Schweiz beheimateten Tafelbirnen aus dem
Waadtlander Jura. Auch flr Héhenlagen geeignet. Langsames
Wachstum, mittelstarker Baum, tragt mittelspat, keine hohen Ertrage. ja
Frucht gross bis sehr gross, griingelb, oft ohne Deckfarbe. :
Fruchtfleisch fein, halbschmelzend, susslich mit feiner Saure.
Geeignet als Tafelbirne und zum Dérren. Lagerung bis M10.

------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------ e

Alte Sorte aus dem Kanton Bern, um 1835. Frucht klein bis mittel,
kreiselférmig, mit braunroter Backe. Fleisch fest, grobkérnig,
mittelsaftig, siss und aromatisch. Reifezeit Mitte September, halt nur ja
1 Woche. Eignet sich zum Kochen, Dorren, Mosten und als :
Tafelfrucht.

0B-21536

Birne

Birnensorten in
Abklarung

i nein bzw. i
i unsicher i

0B-10058

Birne

Blumenbachs
Butterbirne

Wurde 1820 von Esperen von Malines (Belgien) gezlichtet und als
'Soldat Laboureur' in den Handel gebracht. Baum mit massigem {
Wuchs, nicht sehr anspruchsvoll mit gutem Pollen. Frucht Mittelgross ;
bis gross, sehr veranderlich, unregelmassig wulstig und héckerig. ja
Halbschmelzend, saftig und weinséuerlich gewlrzt. Essreif im '
November, 4 Wochen lagerbar. Keine Marktfrucht, aber eine wertvolle
Birne fir den Hausgarten. :

0B-10063

Birne

Boscs Flaschenbirne

{ nein bzw. |

0B-10069

Birne

EBrUhImanns Butterbirne

i unsicher i
Wildling aus Schaffhausen, entdeckt an einer Strasse um 1920.
Festfleischig, keine Butterbirne. Zum Dérren, Mosten und bedingt fur |
Rohverzehr bei guter Reife. Speziell bauchige Fruchtform mit markanter: ja
Rippung. Geschmack suss-sauerlich. Ernte Ende September bis i
Anfangs Oktober.

0B-10071

0B-10075

0B-10088

Birne

Birne

Birne

Brunnenbirne

Blschelibirne

A AR AR A A AR AARA AR A AR AR AAARRARARRARARARRARAS

Clairgeaus Butterbirne

Im Bodenseeraum schon um 1823 bekannt, heute selten. Frucht
mittelgross, gringelb, berostet. Fleisch mittelfest, sauer bis :
ausgeglichen, spéter teigig, sUss, wiirzig, gerbstoffhaltig. Reift Ende i ja
September, 2-3 Wochen haltbar. Dérrbirne, zum Mosten & Brennen i
geeignet.

.............................................................................................................................. R

1837 in Rouen (F) aus Samen gezogen, selten. Kleine Frihbirne. Bei !
Vollreife schon gelbrot. Angenehm gewdurzt. Reift M7-A8, sofort :
verzehren wird sonst mehlig. Bald schwacher Wuchs, deshalb

Verjingungsschnitt erforderlich. Fiir Grenzlagen geeignet.

Die Sorte stammt aus den Kantonen Bern und Freibourg und durfte :

300 bis 400 Jahre alt sein. Der Baum wéchst mittelstark. Die kleine, |
rundliche Mehrzweckbirne wachst in Blscheln. "Botzi" heisst im
Freiburger Patois Blschel. Die Friichte scheinen je nach Standort ja

unterschiedlich ausgeférbt zu sein. Sie sind grinlich bis gelblich und i

unterschiedlich berostet. Das Fruchtfleisch ist fest, siiss und wiirzig. i
Die Sorte ist gegen Oktober erntereif und haltbar bis November. i

Vom Gértner Clairgeau in Nantes (F) 1848 aus Samen gezogen. Frucht i

charakteristisch gekriimmt. Grundfarbe griin, reif gelblich. Deckfarbe i

leuchtend rot verwaschen. Fruchtfleisch schmelzend, saftig, sUss, :
leicht herb. Essreife 11 -12. Tafel- und Dérrbirne.

ja

0B-10090

0B-10098

Birne

Clara Frijs

Conférence

Dénische Sorte, seit Mitte des 19. Jh. bekannt. Gedeiht auch in :
héheren Lagen. Spaliersorte. Frucht gross, kreiselformig, grin bis gelb.
Fleisch gelblich weiss, schmelzend, feinzelig saftig, sisslich, erinnert ja
an Mango. Muss grin gepflickt werden, vollreif goldgelb. Ernte M - E 9

zum direkten Konsum. Ausgezeichnete Tafelfrucht mit gutem Ertrag. |

Bekannte Tafelbirne, seit 1894 im Handel, verbreitet. Wenig i
schorfempfindlich. Frucht mittelgross, grin, berostet. Fleisch i nein bzw. i
schmelzend, saftig, suss mit leicht wirziger Saure. Reift M9-A10, bis i unsicher

11 lagerfahig. Geeignet flr Frischverzehr und zum Dérren.
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0B-10030

Obstart | Sortenname deutsch

Deutsche National

Birne
Bergamotte

Vermutlich urspriinglich aus Frankreich um 1800. Robuste Sorte,
geeignet fur rauere und héhere Lagen. Die Blatter haben einen

: PSR-Sorte

auffalligen ganzrandigen Rand, sind etwas dick und steif. Die Sorte istE

weniger geeignet flr milde, gute Lagen, da die Frucht hier zur Uberreifeé

ja

neigt. Die Sorte ist im September reif und hélt 14 Tage. Die Brine ist |

gross, schén und bergamottformig mit gebogenem Stiel. Sie eignet
sich fUr die Tafel und zum Kochen.

0B-10112

Birne Doppelte Philippsbirne

Zufallssamling, um 1800 in Belgien gefunden. Frucht mittelgross-

gross, vollreif gelb, zahlreiche Lentizellen. Fleisch schmelzend, saftig,

sUss-sauerlich, feinherb. Pfliickreif A-M9, genussreif ab A10, nicht
sehr lange haltbar. Tafel- und Einkochbirne.

ja

0B-10119

Birne Egnacher Mostbirne

Zufallssamling. Wurde Anfang der 1970er Jahre in Egnach TG
gefunden. Heute dort verbreitet. Frucht mittel-gross, Haut glatt,
weissgrun-gelb. Fleisch grobkornig, fest, stsslich, hoher
Gerbstoffgehalt. Reift E9-A10. Mostbirne. Eher feuerbrandanfallig.

ja

0B-10618

ja

0B-21780

Birne Emile Heyst

Birne Epargne CVRA

Alte Sorte, vermutlich aus Frankreich. Mittelgrosse Tafel- und
Wirtschaftsbirne mit langem Stiel. Grundfarbe weissgrin, blaurote

Deckfarbe. Saftiges, slsses, leicht herbsaures Fruchtfleisch. Ernte im

August, wird plétzlich teig. Mittelstark wachsend.

ja

0B-10493

Birne i Esperens Herrenbirne

Herkunft unklar, vermutlich in Frankreich um 1820 aus Samen
gezogen. Einst weit verbreitet Sorte, heute selten. Gelbgrine
Tafelbirne flr warme Lagen. Reife von Mitte September bis Anfang

ja

Oktober, nur zwei Wochen lagerbar. Regelmassiger Schnitt notwendig

um Fruchtgrésse zu halten.

0B-35858

0B-10140

Feigenbirne
(Sammelbegriff)

Birne Forellenbirne

wlchsig, schorfanfallig. Frucht mittelgross, gringelb, Deckfarbe

fleckig dunkelrot, rot umhoéfte Schalenpunkte. Fleisch halbschmelzend,é

feinkornig, saftig, schwach gewurzt. Reift Ende Oktober, bis im
November haltbar. Tafelbirne.

Alte Sorte, bereits um 1800 beschrieben, Ursprung unbekannt. Baum

ja

0B-10145

Birne Frihe Morettini

In Italien um 1930 gezlichtet. Fruhsorte flr milde, friihe Lagen. Neigt

zu Alternanz, Blute etwas frostempfindlich. Saftig schmelzendes,
leicht parfimiertes Fleisch. Sehr hohe Geschmacksqualitat. Ernte

ja

Anfang August, haltbar bis Mitte September. Flr den Lokalmarkt und

die Selbstversorgung.

0B-10148

0B-10149

0B-10161

Birne i Friihe von Trévoux

Frihe Weinbirne

Birne
(Knausbirne)

Birne Gelbmostler

Die Sorte wurde 1862 in Frankreich entdeckt und bewahrte sich lang

als interessante Marktfrucht. Ihr Wuchs ist mittelstark und sie ist
auch fur héhere oder sonstige Grenzlagen geeignet. Die Birne ist
mittelgross, gelbgrin. Das Fruchtfleisch ist geschmackvoll, siss-
sauerlich. In der Schweiz ist die Sorte je nach Lage pfllckreif von

ja

Anfang bis Ende August. Die Sorte sollte bei einsetzender Gelbfarbung

geerntet werden, dann ist sie etwa 3 Wochen haltbar.

Soll bereits im 18. Jh. im Angebot der Baumschule von Friedrich

Schillers Vater gewesen sein. Herkunft aber unbekannt. Der Baum ist
sehr stark wachsend, wird alt, sehr gross und wuchtig. Der Ertrag setzt

dennoch schnell ein. Die Frucht ist mittelgross, asymmetrisch mit
leichter Rostkappe am Stielansatz. Das susssauerliche, leicht herbe

ja

Fruchtfleisch ist fest, kérnig und wird schnell teig. Die Frucht reift ab

Mitte September und ist nicht lagerbar. Eine attraktive Most-, Dorr-
und Brennbirne.

Zufallssamling aus der Schweiz, seit Ende des 18. Jahrhunderts
verbreitet. Stumpkreiselférmige Most- und Brennbirne mit sUss-
wdlrzigem, leicht herbem Fruchtfleisch, in sehr reifem, "teigem"
Zustand auch essbar. Reift Mitte September, wird schnell teigig.
Fruchtbare Sorte, stark feuerbrandanfallig.

ja

0B-10163

Birne Gellerts Butterbirne

Zufallssamling aus Frankreich um 1820. Tafelbirne auch fur hdhere
Lagen. Starker Wuchs. Frucht mittel bis gross. Stielansatz

unregelmassig, asymmetrisch. Schale trocken, grinlichgelb mit feiner

Berostung. Schmeckt hervorragend, saftig, schmelzend. Reift Mitte
September.

ja
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i Zufallssamling aus Frankreich, seit 1825 auf dem Markt. Frucht ;
mittelgross, gelbgriin, rotbraun verwaschen. Fleisch fein, schmelzend,
saftig. Geschmack suss, wirzig, leichte Saure. Reift A-M8. Kaum
lagerfahig, sollte sofort verwertet werden. Tafelbirne.

0B-10168 Birne Giffards Butterbirne ja

Diese Sorte wurde 1675 erstmals von Merlet in Frankreich erwahnt
und war danach unter mehreren verschiedenen Namen im Umlauf. lhre}
Herkunft ist unbekannt, auch wenn sie unter dem Namen Cadillac
(Gironde) in Umlauf gebracht wurde. Sehr grosse, kreisférmige,
gelbgrine, spater gelb werdende Frucht mit einer schwachen i
orangefarbenen Deckfarbe und dicker Haut. Festes, ausgewogenes bisé
slisses, herbes Fruchtfleisch mit angenehmem Geschmack nach dem
Kochen. Wird Mitte Oktober geerntet. Halt sich bis April. Kochbirne.

0B-10191 Birne Grosser Katzenkopf ja

Thurgauer Lokalsorte aus Guntershausen. Seit 1750 bekannt und bis

Mitte des 18. Jhd. verbreitet. Heute seltene Mostbirne. Frucht klein bis

mittelgross, kreiselformig und gringelb. Fleisch fest, saftig,

grobkdrnig und ausgeglichen. Pflickreif Ende September, lagerfahig

bis Oktober. Kann sehr spat in den Ertrag kommen. Baume werden i
sehr alt.

0B-10180 Birne Guntershauser ja

Sehr alte Sorte, anspruchslos, widerstandsfahig. Frucht klein, berostet,
grosse Lentizellen. Fleisch saftig, schmelzend, sUss, leicht i
weinsauerlich-aromatisch. Reift E8-M9, nur sehr begrenzt lagerfahig.
Tafelfrucht, auch zum Dérren und Einkochen geeignet. i

0B-10203 Birne Gute Graue ja

Die Sorte ist ein Zufallssamling, der auf einem Landgut bei Avranches
Frankreich 1778 entdeckt wurde. Der Stiel ist lang und gegen die
i Gute Lui Frucht hin fleischig verdickt. Die Grundfarbe der Frucht ist grin,

0B-10204 Birne ute Luise von welche bei schéner Besonnung eine rotbraune Deckfarbe entwickelt.
i Avranches . . . . - . e

Das Fruchtfleisch ist weiss, sliss, schmelzend, wurzig. Sie reift im

September und ist bis November lagerbar. Die Sorte ist eine heute

noch haufige und beliebte Tafelbir

i nein bzw. i

i unsicher i

Sorte mit mittelgrossen, weisslic {
Rostkappe um den Kelch. Fruchtfleisch gelb, saftig, slss, angenehm
gewiirzt, leicht herb. Eignet sich fiir den Rohverzehr, zur Verarbeitung in

der Klche oder zum Dérren. Lagerung 10-11. i

.................................................. e

Herkunft Innerschweiz, heute selten. Warmeliebende Sorte. Es gibt
verschiedene Typen wie "Matthis" oder "Felder", die sich je nach i
Standort nur wenig unterscheiden. Mittelgrosse, griingelb-rotgestreifte!
Dérr- und Kochbirne. In sehr guten Lagen auch als Tafelbirne zu
verwenden. Festes, saftiges Fruchtfleisch, zuckerreich, herbsauerlich,
gew(rzt. Ernte M10, 2 bis 3 Wochen lagerbar. Mittel- bis starkwiichsig. i

0B-10232 Bime | Heulampen ja

In Westeuropa einst verbreitet, in der Schweiz Mitte des 19.

Jahrhunderts in Meggen LU am haufigsten. Wiichsiger Baum mit
leichter Neigung zur Alternanz. In rauen Lagen etwas Schorf anfallig.
Grosse, unreif trib braunrote spater freundlich gerétete Birne mit
flachig-netzartiger Berostung. Die Tafelbirne reift laufend im Oktober.
Das weissliche Fruchfleisch schmeckt angenehm wiirzig, knapp reif i

erfrischend knackig, vollreif schmelzend und sehr saftig. War einst

eine sehr gute Marktfrucht.

0B-20195 Birne Holzfarbige Butterbirne ja

Alte Innerschweizer Allzweckbirne, selten. Mittlere Wuchskraft. Eher |

kleine Herbstbirne mit gringelber, sonnseits braunrot verwaschener

Schale. Das Fruchtfleisch ist saftreich, siiss, ums Kernhaus etwas i
steinig. Ernte E9-A10, halt zwei Wochen.

0B-10245 Birne Hungler ja

Von Baltet in Troyes (F) im 19. Jahrhundert aus Samen gezogen. War
frUher als Marktfrucht geschatzt. Eher schwacher Wuchs. Wenig
{ anspruchsvoll an Boden und Klima. Gedeiht auch in héheren Lagen.
0B-10258 Birne i Julidechantsbirne Kleine, schdn gefarbte Friihbirne mit siissem, leicht muskiertem i ja
i Fruchtfleisch. Reift Mitte bis Ende Juli, halt nur 2-3 Tage und wird danné
weich und mehlig. Fur die Verarbeitung dann immer noch geeignet.
Eine kleine, attraktive Tafel- und Dérrbirne fiir den Hausgarten.
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0B-36623

Obstart | Sortenname deutsch

Kaiserbirne mit dem

Birne
: Eichenblatt

Stammt aus der Baumschule der Chartreuse in Paris, um 1752. Wegen i

des Laubes bald in ganz Frankreich und Deutschland verbreitet. Die

Sorte galt als verschollen und wurde anfangs des 21. Jahrhunderts
wieder entdeckt. Sie braucht warme Standorte. Die Frichte sind
robust, gross, grin und reif gelb aufhellend. Das Fruchtfleisch ist

: PSR-Sorte

ja

feinzellig, recht kompakt und eher wenig saftig. Es schmeckt susslich

und angenehm wdrzig. Spate Fruchtreife im November. Winterbirne
mit guter Lagerfahigkeit. Zum Dérren, Kochen und auch fur
Birnengelee.

0B-10289

Birne Kannenbirne (Langler)

Einst verbreitete Schweizer Sorte, hier bereits 1390 erwahnt. Der
Ursprung ist unbekannt. Friichte schlank, flaschen- bis perlférmig,

mittel bis gross, mit gelblichweissem, slissherbem Fruchtfleisch, aber
vor der Vollreife sehr adstringierend. Ausgereift wohlschmeckend und i

ja

wurzig. Geeignete Sorte fur die Kiche, zum Dérren, Brennen, Mosten.

Reift Anfangs September.

0B-10082

Kannenbirne aus

Birne Prangins

ja

0B-21319

0B-10269

0B-102950

Birne Karcherbirne

Birne Kiefferbirne

Bine | Kleineaus Liesberg

Samling aus Schwabisch Hall, 1854 erwahnt, selten. Mittelgrosse
Wirtschaftsbirne, raue, grunliche Schale mit typischen Lentizellen.
Fruchtfleisch herbsiss, wirzig. E9-A10 reifend, 2 bis 3 Wochen
haltbar. Feuerbrandresistent. Starker, gesunder Wuchs.

Aus den USA, seit ca. 1860 bekannt. Mittelgrosse, breit-

ja

spindelférmige oder ovale Birne mit Wilsten. Haut feinhéckrig. Grine

Grundfarbe, bei Vollreife goldgelb werdend. Fruchtfleisch schmelzend, i

ja

saftig, kornig mit spezieller Wirze. Pfluckreif Anfang Oktober, lagerbar

bis November (Februar im Klhllager). Tafel- und Kochbirne.

Die ,Kleine aus Liesberg” wird als alte Lokalsorte im schweiz.
Obstsortenreg. aufgefuhrt. Sie ist ein in Liesberg gefundener
einzigartiger Genotyp. Der Baum ist breitwlichsig mit wenig
Verzweigung. Die kleinen Frichte sind ohne Rost, griin, manchmal
vollstandig rot behaucht. Das Fruchtfleisch ist gelb-weiss, murbe,
samig und trocken. Der aromatische Geschmack wird von wenig
Susse und moderater Saure erganzt. Erntereif ist sie von Mitte
September bis Mitte Oktober und wird zum Brennen verwendet.

ja

0B-10274

Birne Knollbirne

Vermutlich alte Schweizer Sorte, vor 1800. Heute noch verbreitet, aber |

nicht haufig. Baum wachst stark und gedrungen. Frucht klein-

mittelgross, eiformig, gelbgrin. Fleisch fest, herb-sauer, gewlrzt. Reift

E10, haltbar bis 11. Wertvolle Mostbirne.

ja

0B-10278

Birne Kostliche von Charneu

Herbstbirne, um 1800. Anspruchslos, geringes Warmebedrfnis.
Frucht mittelgross-gross, gelbgriin, sonnenseits ziegelrot. Fleisch
schmelzend, saftig, kraftig sliss, schwache Saure, feinwdrzig.
Pfluckreif E9-M10, haltbar bis 11. Tafel-, Einkoch-, Dorrbirne.

ja

0B-35502

Birne i Lubecker Prinzessin

ja

0B-10322

Birne Madame Favre

Alte franzosische Tafelbirnensorte, um 1850. Anspruchslos, fir
Hochstamm geeignet. Frucht gross, kugelig, Grundfarbe gringelb,
rétliche Deckfarbe, zahlreiche gelb umhéfte Lentizellen. Fleisch
feinkornig, saftig, slss-wirzig, leicht herb. Genussreif zirka Mitte
September.

ja

0B-10325

0B-10341

Birne Madame Verté

Metzer Bratbirne

Birne (Kessler)

Um 1810 bei Brissel als Samling entdeckt, in der Schweiz selten.
Mittelgrosse, berostete Tafel- und Kochbirne mit wiirzigem
Geschmack. Ernte 10, genussreif nach etwa 4 Wochen, haltbar bis

ja

Januar (aus warmer Lage kurzlebiger). Schwacher Wuchs, garniert gut.

Ursprung unbekannt, stammt moglicherweise aus Frankreich oder
Deutschland. In der Schweiz vor allem im Nordosten verbreitet.
Kleinfrichtige, rau berostete Mostbirne, stark gerbstoffhaltig,
zuckerreich. Reift M-E10, einige Wochen haltbar. Kraftiger Wuchs,
kaum feuerbrandanfallig. Fir trockene Bdden geeignet.

ja

0B-10400

Muskatellerbirne

Birne (diverse)

In der historischen Sortenliste von Pfarrer NUsperli aus dem Jahre

1810 erwahnt. Weitere Informationen oder Bilder zu dieser Sorte sind

teilweise vorhanden, missen aber von unserer Stiftung noch
zusammengetragen werden.

ja

Sortenliste OSG Zofingen per 25.09.2025, Seite 16/32



Sorten-ID

Obstart

Sortenname deutsch

SORTE_BESCHREIBUNG::Sortenfindertext_500_de

PSR~SOlte

0B-10347

Birne

Nagelibirne

Die Sorte wurde 1854 erstmals erwahnt. Baum wird sehr gross. Frucht
mittelgross, langlich-eiférmig, honigslisser Geschmack. Schale
zimtfarben berostet, viele Punkte. Dorrbirne.

ja

0B-10349

Birne

Neue Poiteau

Belgien, Zichtung von Van Mons, ab 1827 verbreitet, in der Schweiz
selten. Mittelgrosse bis sehr grosse Haushaltsbirne mit trabgrinlicher
Farbe. Sehr saftig, leicht gewlrzt, oft fade. Ernte E9-M10, bis 11
haltbar. Stark wichsig, ertragreich. Unempfindliche Sorte.

0B-10360

Birne

Olivier de Serres

Aus Rouen Frankreich, Samling 1861. Olivier de Serres, dem grossen
Forderer der Landwirtschaft, gewidmet. Nur fir niedrige Baumformen. |

Verlangt gute, sonnige Lagen. Frucht mittelgross, gringelb bis gelb,
stark berostet und flachkugelig bis kugelférmig. Fleisch gelbweiss,
schmelzend, saftig, siiss und wirzig. Edle Tafelbirne. Pfliickreif Ende |
September, Essreif ab Mitte Dezember. :

0B-10363

0B-10364

Osterbirne

Ottenbacher
Schellerbirne

Herkunft Kt. Zurich, noch recht verbreitete traditionelle Sorte.
Mittelgrosse, farbige Mostbirne, zuckerreich, herbsauer, parfumiert.
Ernte E10, halt vier Wochen. Starker, gesunder Wuchs.

0B-10369

0B-34601

Birne

Birne

Pastorenbirne

Paulsbirne

Stammt aus Clion (F), um 1760. Kraftiger Wuchs. Frucht gross und
schlank, graugrun, spater gringelb. Gelblichweisses, grobes Fleisch,
schwach wirzig und schmelzend. Vielseitig verwertbare Sorte, sowohl

als Tafelobst wie auch fur die Kiche. Lagerung Oktober bis Januar.

.............................................................................................................................. deanen

Unklare Herkunft, in der Schweiz sehr selten. Grosse, kreiselformige
Allzweckbirne, vollreif sehr ansehnlich. Fruchtfleisch susslich, wenig
herb, ab Dezember auch zum Rohgenuss geeignet. Ernte E10, hélt bis

3. Kréftiges Wachstum, anspruchslos und gesund. i

............... K

0B-10372

Birne

Petersbirne

Alte Sorte (D), seit 1750 bekannt. Robust, fur Hohenlagen. Frucht i
mittelgross, rétlich-gelb. Fleisch halbschmelzend, saftig, siiss, wenig i
Saure, kraftige, zimtartige Wirze. Reift ab M7, bis 20 Tage Iagerfahlg

Ausgezeichnete Tafel- und Wirtschaftsfrucht.

0B-10414

Birne

Prasident Déviolaine

Diese Tafelbirnensorte stammt aus Frankreich. Vermutlich aus dem
19. Jahrhundert oder noch friher. Friichte gross und berostet. In der |
ersten Halfte Oktober ist sie erntereif, lagerbar gut einen Monat. Sie
hat regelmassig parthenokarpe Friichte. Sie schmeckt wiirzig und |
saftig, aber mit merklich Gerbstoffen und eignet sich gut fur die
Verarbeitung.

0B-10449

Birne

Rotbartler

Traditionelle gute Most- und Scheidbirne. Sehr robust. Birne grin bis
gelbgriin mit eine schwache rote bis braune Deckfarbe, klein, kugelig
und langstielig, wird am Boden schnell teig. Fruchtfleisch sehr :
grobkdrnig, ziemlich saftig. Zucker und Gewlrz vorhanden, aber vom
Gerbstoff Uberdeckt. Reife Ende September. i

ja

0B-34602

Birne

Rote Lederbirne

Alte Sorte aus Oberésterreich, in der Schweiz selten. Mittelgrosse,
vorziigliche Mostbirne. Reife Ende Oktober, mehrere Wochen haltbar. |
Schlanker, hochstrebender, schmalkroniger Wuchs, auch fur steinige,

trockenen Standorte. Kaum feuerbrandanfallig. i

0B-103755

Birne

Safranbirne

ja

0B-32606

0B-10472

Birne

Birne

Santa Maria

Schafbirne
(Sammelbegriff)

Die 'Santa Maria' Birne wurde ev. aus Amerika in die Schweiz
eingeflhrt. Mittelstark wachsend, ist sie ertragreich und -sicher,
jedoch reifen die Friichte ungleich. Letztere haben typische Birnenform
mit grin-gelblicher Haut, die in Vollreife einseitig rot angehaucht sein
kénnen mit innen weissem Fleisch. Der Geschmack ist ausgewogen. .
Nach der Ernte, Mitte August sind sie nicht lange lagerbar. Sie elgnet

sich als Tafelobst.

.............................................................................................................................. A

Bezeichnung mehrdeutig, "Schafbirne" kann zum Beispiel i
'"Toggenburger Schafenbirne' oder im Bernbiet auch die 'Theilersbirne'
bezeichnen. Robuste Sorte, auch fir Hohenlagen. Verschieden Typen. :
Gute Tafel- und Kompottbirne. Friichte klein, glockenférmig, gelb—rote

Backen, Fleisch fest, kérnig, aromatisch. i

ja

............... 5

ja
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Alte franzésische Sorte, um 1850. Guter Wuchs, aber schorfanfallig.
Mittelgrosse Frucht, grin mit roten Backen. Fleisch schmelzend, fein,

etwas sandig, saftig, sliss und wirzig. Reifen in niederen Lagen bei :
trockenen Sommern schlecht aus. In hoheren Lagen ist dies nicht der i ja
Fall und das sortentypische Aroma kann sich entfalten. Reift E9, auf :
Naturlager etwas 3 Wochen haltbar, im Kihllager bis Ende November.
Vielseitig verwertbar. Wertvolle, fruchtbare Hochstammsorte fur die ;

Tafel und die Kiiche.

: PSR-Sorte

Sorten-D Obstart | Sortenname deutsch

0B-10533 Bime | Schmelzendevon
i Thirriot

Diese Birne ist wahrscheinlich in der Schweiz entstanden. Vielseitig :
i verwendbare Sorte fur Kiiche, zum Mosten, Dérren oder als Tafelobst.

0B-10481 Birne Schoggolabirne Die konkave, kreiselférmige Birne hat eine grine bis griingelbe i
i Grundfarbe, manchmal auch vor Rost ganz braune Haut. Das gelb-

weisse Fruchtfleisch ist sUss-sauer, aromatisch und sehr weich.

ja

i Diese wunderschéne Birne war bereits um 1570, zu Zeiten Bauhins
. i .. . bekannt. lhr geschmackliche Qualitat ist allerdings gering. Trotzdem : .
Bime  Schonste Sommerbirne war sie frurir begehrt als Marktfrucht. Reife vor% Aﬁfanggbis Ende | Ja
August.

Alte Sorte, soll aus der Gegend von Thun stammen, selten.

Schiirbirme Mittelgro§se, .charakteristis“ch baluchi.ge Kogh- und WirEsghaftsbirne, ja
auch Speisebirne. Saftig, siss-sauerlich, leicht herb-wirzig. Ernte 9. :

Kréaftiger Wuchs, neigt zu Kahlastigkeit.

0B-35033

0B-10483 Birne

Seit dem 18. Jh. im Kt. TG bekannt. Verwendung vor allem als Koch-
Birmne Schwarzradler und Dérrbirne, selten. Kleine rundliche Frihbirne, gringelb, i
i sonnenwarts rétlich verwaschen. Saftiges, stisswirziges Fruchtfleisch. !

0B-10486
Ernte A9, halt drei bis vier Wochen. Wiichsig und gesund.

Alte Ostschweizer Tafel- und Wirtschaftsbirne. Seit ca. 1700 bekannt
Birmne Schweizer Heubirne und verbreitet. Frucht klein, gringelb-gelb, teilweise bgrostet. Fleisch ja

i fest, reift weiter weich bis mittelfest, ziemlich saftig, sUss. Reift Mitte
August, héchstens 8 Tage haltbar, wird schnell teigig. :

i Uralte Schweizer Sorte, haufig, in der NO-Schweiz 6fter auch als
! "Kugelbirne" angebaut. Kugelférmige, mittelgrosse, Most- und

0B-10488 Birne Schweizer Wasserbirne i Dorrbirne. Fruchtfleisch saftreich, stssherb, bald essbar. Ernte 10,
i halt vier bis sechs Wochen. Bei zusagenden Bedingungen sehr

wichsig. Bdume kénnen méchtig und sehr alt werden.

0B-32608

ja

Gestreifter Typ der Langen Grlinen Herbstbirne (um 1675 in
! Frankreich). Die gestreifte Variante wurde 1944 im kantonalen
0B-10489 Birme Schweizerhose Richtsortiment waalden.erwéhnt. Frucht mittelgross, grin, rétliche ia
i Langsstreifen. Farbung erinnert an Schweizergardistenhosen: Name! :
Fleisch feinzellig, saftig-suss, wenig aromatisch. Reift M10, 8 Wochen
haltbar. Tafel-, Wirtschaftsfrucht. :

Erste Aufzeichnungen dieser Sorte stammen aus dem 14. Jahrhundert

aus der Romandie, wo sie auch verbreitet war. Sie wurde dann in ganz |

Europa unter verschiedenen Namen angepflanzt. Die Baume werden

Sept en Gueule sehr alt und riesig. Die Frucht ist sehr klein, kreiselférmig gerundet, ia
von weisslichgelber Hautfarbe und hat einen langen Stiel. Die Sorte ist:

Mitte bis Ende Juli pfliick- und genussreif. Sie kann nicht gelagert i

werden. lhr Geschmack ist angenehm und sehr siiss. Die Frucht eignetg

sich gekocht fir Dessertgerichte oder auch roh als Tafelbirne. i

0B-10492 Birne

Alte Sorte unbekannten Ursprungs, bereits 1660 in Frankreich
erwahnt. Frucht gross, breit eiférmig bis kreiselfromig, dickbauchig,
etwas asymmetrisch. Schale mattglanzend, goldgelb bei Vollreife,
Deckfarbe bis 1/3 hell braunlichrot. Fruchtfelisch gelblichweiss, fest, |

kornig und zur Mite hin etwas steinig, saftig, sehr suss, stark :
muskatartig gewurzt. Reift im September, etwa 3 Wochen haltbar.
Robuste und dauerhafte Baume.

ja

0B-10018 Birne Sommerapothekerbirne
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Birne Sparbirne
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Ursprung unbekannt, wurde schon vor 1600 in der franzdsischen ;

Pomologie schon erwahnt. Wurde oft verwechselt mit der Sorte

'Frauenschenkel'. Frucht mittelgross, perlférmig bis dick
flaschenférmig, griin bis gringelb mit einer schwachen roten ja
Deckfarbe. Fruchtfleisch gelblichweiss, halbschmelzend, feinkérnig,
saftig und fein aromatisch. Pfllckreif Ende Juli, wird sehr schnell
teigig. Verwendung als Tafelbirne.

0B-10521

Birne Stuttgarter Gaishirtle

Ausgezeichnete Sommerbirne, verbreitet. Wuchs mittelstark. Frucht
klein, griingelb, blaurote Backchen, bereift. Fleisch kérnig-schmelzend, }
saftig, feinsauerliche Wurze, zimtartiger Geschmack. Pflickreif M8- A9

Frischverzehr, Einkoch- und Dérrbirne. i

0B-10523

ja

0B-10532

Birne i Sucrée de Montlucon

Birne Theilersbirne

Alte Schweizer Sorte, erstmals 1823 aus Wadenswil genannt, heute
wenig angepflanzt. Meist kleine Allzweckbirne von veranderlicher
Gestalt und knackendem, siissherbem Fruchtfleisch. Ernte 9A-9M,
wird bald teig. Schorfanfallig, sortentypischer mittelstarker Wuchs.

0B-10539

Birne Triumph von Vienne

Zufallssémling, der durch den Baumschulbesitzer Blanchet in Vienne
(F) vermehrt wurde. Seit 1874 im Handel. Fir geschutzte Lagen,
Formobst wie Spalier, Wuchs eher schwach. Tragt regelmassig. Grosse
bis mittelgrosse, lange, kelchbauchige, gegen den Stiel leicht
eingezogene Frucht. Haut rauh, trocken, mit mattem Glanz.
Fruchtfleisch gelblich, schmelzend, feinkornig, vollsaftig mit relchllch
Zucker und angenehm gewdrzt. Ernte Mitte September, halt sich
héchstens 2 bis 3 Wochen. Tafelbirne.

ja

0B-10542

Birne Trlbler

Ostschweizer Sorte, Alter unbekannt. Bllht spéat, fur héhere Lagen.
Frucht klein, kugelig, unteres Drittel berostet. Fruchtfleisch gelblich, .
fest, grobkornig, saftig, siss-aromatisch. Vielseitig verwendbar. Ernte
von E9 bis A12, wird rasch teig.

0B-21385

Birne Ulmer Butterbirne

Samling aus der Uimer Gegend, Erstbeschreibung 1868. Kleine,
kugelférmige, helle Mehrzweckbirne, sonnseits hell- bis braunrot
Uberzogen. Langer, mitteldicker Stiel. Frucht sUssfleischig, saftig, aber' ja
wenig gewurzt. Reife Ende September, zwei Wochen haltbar. Kraftlger
Wuchs. :

0B-10094

0B-10559

Birne Vereins-Dechantsbirne

........................... e e e

Birne Wagners Wildbirne

Zufallssamling aus Frankreich, um 1850 vom alten
Landwirtschaftsverein von der Amine-et Loire endeckt. Vorzigliche i
Tafelbirne flr warmere Lagen. Frucht gross bis sehr gross, Kreisel-bis-
Stumpfkreiselférmig. Grundfarbe griingelb, sonnenseits schwach | ja
orangerot. Fleisch weissgelb, sehr saftig, edles Aroma. Reift Ende :
September Anfang Oktober und halt sich auf dem Naturlager bis Ende
November/Anfang Dezember. i

Gefunden in der Nordostschweiz, auch als "Wagners Wildbirne" i
bezeichnet. Mostbirne, mittelgross, gelb mit roter Backe, gehaltvoll, i ja
bis 600 m U. M., mittlerer Wuchs. Erntereif im Oktober. :

0B-20793

Birne EWahIsche Schnapsbirne

Samling In der zweiten Halfte des 20. Jhd. in Schwabisch Hall-
Hessental entdeckt. Starker Wuchs. Frichte mittelgross, rundlich.
Fruchtfleisch feinzellig, siiss, aromatisch, kaum Gerbstoffe.
Ausgezeichnete Brennsorte, vergleichbar mit "Williams". Reift A-M9.

ja

0B-10563

Birne Weihnachtsbirne

Informationen oder Bilder zu dieser Sorte sind teilweise vorhanden,

. . i ja
mussen aber von unserer Stiftung noch zusammengetragen werden. ]

0B-10565

) Weinbirne
Birne

i nein bzw. i

0B-10300

| (Sammelbezeichnung)

Bimme | Weisslangler

: unsicher :
Die Birnensorte ist wie alle anderen Langler eine klassische Dorrbirne ;
der Ostschweiz und des Blndnerlandes. In Mastrils war die Sorte
anfangs des 20. Jahrhunderts eine der wichtigen Dérrbirnen. Beim
Dérren bleibt sie innen hell, was sie von der Sorte Herbstlanger ja
unterscheidet. Roh genossen schmecken die Birnen adstringierend
und leicht bitter. Gekocht werden sie milder und geddrrt entfaltet die i
Birne ein mildes, wirziges Aroma. i

0B-10572

Birne Welschbergler
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Regionalsorte aus der Ostschweiz. Kleine bis Mittelgrosse, leicht
rétliche Birne. Reift Anfang Oktober, schnell Gberreif, fast i
selbstfallend. Wuchs &hnlich Schweizer Wasserbirne. Schénes Holz.
Eine charaktervolle, aromatische Brennbirne.
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Obstart
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0B-20802

Birne

i Sortenname deutsch

Wilde Eierbirne

Erstbeschrieb 1854 von Lucas, in der Schweiz selten. Mittelgrosse,

eiférmige Dorr- und Mostbirne. Grinlich, sonnseits rétlich angelaufen.

Sussherbes Fleisch, E9 reifend, bis 10 haltbar. Kaum :
feuerbrandanfallig, mittelstark wachsend, bildet schéne Krone.

: PSR-Sorte

0B-10582

Birne

| Wildling von Sargans

Nach den Uberschwemmungen von 1627 fand der Stadtweibel von
Sargans ein im Erlenbusch angeschwemmtes, noch im Schlamm
steckendes Birnbaumchen, welches Friichte trug. Frucht klein bis
Mittelgross, gringelb bis zu 1/4 orange-rot verwaschen bis gestreifte ja
Deckfarbe. Fruchtfleisch gelblich-weiss, schmelzend, grobkornig beim
Kernhaus und aromatisch. Reift Mitte September. Liebt feuchten
Boden und geschutzte Lage.

0B-10583

Birne

Williams Christbirne

Alte Sorte, schon um 1770 bekannt. Frucht mittelgross-gross,
griingelb, duftet. Fleisch schmelzend, saftig, siiss, charakteristisch i nein bzw.
gewurzt. Erntereif E8-A9, nur begrenzt lagerfahig. Ausgezeichnete
Tafelfrucht, auch zum Kochen, Backen, Brennen geeignet.

! unsicher

0B-10588

0B-10607

Birne

Winterdechantsbirne

Winternelis

Zuger Roteler

Aus einem Klostergarten in Lowen Belgien, 1825 von Van Mons
entdeckt. Hochfeine, anspruchsvolle Tafelbirne. Als Spalier fur :
regengeschitzte Stidwande. Saftig, siiss mit kréftigem Gewlrz. Muss i ja
moglichst lange am Baum belassen werden. Essreife Dezember bis i

Marz oder April.

Zufallssamling aus Belgien, um 1800. Frucht klein-mittelgross,
Grundfarbe grin-gelb, teilweise berostet. Fleisch feinkornig,
schmelzend, saftig, suss-wurzig, angenehm herb-sauerlich. Friher in
den USA als Tafelsorte beliebt. Genussreif M11-A1.

Lokalsorte aus dem Kt. Zug. Vorzigliche Wirtschaftsfrucht. Reift
Anfang bis Mitte September, halt dann 14 Tage. Zum Kochen, Dérren |
und Mosten geeignet. :

0B-10606

0B-13000

Birne

Kirsche

Zlrcher Zuckerbirne

e nnamanemsssssssssssssssssssssssnssssssses

Adlerkirsche von
Bartschi

Kleine, mittelfrihe Sommerbirne aus dem Kanton Zirich, vor 1820.
Der Baum wird sehr gross und tragt spat. Fleisch gelblich-weiss,

abknackend, saftig-schmelzend, duftend, von angenehm muskiertem
Zuckergeschmack. Verwendung: roh, gekocht und eingemacht.

Friiher am Thunersee verbreitete Tafelkirsche. Frucht eher kleim,  :
schwarzlichbraun, glanzend. Fleisch mittelfest, ziemlich saftig, sUss-
sauerlich, kraftig gewurzt. Grosser Stein. Reift mittel bis spat. :

ja

0B-13228

Kirsche

Adriana

i nein bzw. i
! unsicher i

0B-13002

0B-13006

Kirsche

............................

Kirsche

Kirsche

Alfa

Altwydeler

Attiswiler

Eine Schweizer Ziichtung der 1950er Jahre, eine Kreuzung der Sorten i
'‘Basler Adler' mit 'Erstfriihe'. Fruchtfarbe schwarz. Frihreife
Tafelkirsche mit kraftigem, harmonischem Geschmack.

ja

ja

.............................................................................................................................. S D

Sorte mit kleinen bis mittelgrossen, ovalen bis herzférmigen, :
rotbunten Friichten. Fruchtfleisch saftig, schwach wiirzig, bei Vollreife ja
sUss, sonst bitter. Tafelobst. Reift mittelspat. i

0B-13272

Kirsche

Kirsche

Kirsche

Kirsche

Bachkirsche

Baschimeiri

Basler (Sammelbegriff)

s

Basler Adlerkirsche

Sortenliste OSG Zofingen per 25.09.2025, Seite 20/32

Die Sorte wurde im Rahmen des schweizerischen i
Obstsorteninventares auf gefunden. Die Sorteneigenschaften missen | ja
noch naher beschrieben werden. i

Ursprung unbekannt, sehr wahrscheinlich identisch mit der Sorte  :
'Star'. Robuste, mittelfriih reifende Tafelkirsche. Frucht braunschwarz, ;
knackig, suss bis sliss-sauer, sehr gross, herzférmig. Alte Lokalsorte.

BlUht spat.

Lokalsorte vom Vierwaldstattersee. Wuchs kraftig,
schrotschussanfallig. Frucht eher klein, tiefschwarz, gldnzend,
platzfest. Fleisch weich, saftig, slss-sauerlich, kraftig gewdrzt.

Reifezeit mittelfruh. Hochwertige Brenn- und Konfiturenkirsche.

ja

R — :

i nein bzw. i
unsicher

Angestammte Hauptsorte der Nordwestschweiz, Bestand riicklaufig,.
Frucht schwarzbraun, matt glanzend, recht platzfest. Fleisch
mittelfest, saftig, sliss-sduerlich, kraftig gewdlrzt. Vorzigliche Tafel-,
Konserven-, Brenn- und Saftkirsche. Reift mittelfrih.

Alte Baselbieter Sorte. Frucht mittelgross, tiefschwarz, glanzend,
platzfest, reift ungleichmaéssig. Fleisch eher weich, saftig, suss-
séuerlich, kraftig gewiirzt. Tafel-, Konfitliren- und Brennkirsche. Liefert |
qualitativ vorzigliche, gut gefarbte Kompotte. 5

ja
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0B-13015 Kirsche

Brennkirsche aus der Innerschweiz. Raschwichsig,
schrotschussanfallig. Frucht klein, dunkelrot, hellrote Tupfen. FIelsch
weich, locker, wassrig, siiss-sauerlich, fad. Reifezeit mittelfrih. Kann |

trotz hoher Ertrage qualitativ nicht befriedigen. :

: Die Sorte wurde im Rahmen des Kirschensorteninventars der :
. - Nordwest- und Zentralschweiz Ende der 1990er Jahre entdeckt. Auch i )
0B-13289 Kirsche Boniswiler als 'Moserkirsche' gehandelt. Eine detaillierte Beschreibung muss | Ja

noch erfolgen.

.................................................. e SO

! Schwarze, mittelspate, robuste Kirschensorte aus der Ostschweiz. Von
0B-21718 Kirsche Bregenzer Horst Nugent, Bregenz, als erhaltenswert ins Kirschenprojekt ja
i eingebracht. i

Soll eine Lokalsorte aus Kiissnacht am Rigi, Schweiz sein. Frucht
i mittelgross, nierenférmig bis flachkugelig, dunkelrot bis schwarz mit
0B-13297 Kirsche Burli eher mittellangem Stiel. Fleisch mittelfest, eher saftig, slisssauer, fein ja
i aromatisch bis aromatisch. Reift mittelspéat. Tafelkirsche.

i Bittners Gelbe :
0B-32809 Kirsche i . ja
i Knorpelkirsche i

Um 1795 in Halle/Saale (D) gefunden. Gelbrote Knorpelkirsche.

Buttners Spate Rote Frucht mittelgross, glanzend, breit-herzférmig. Geschmack slss-
Knorpelkirsche wirzig. Reift in der 5. Kirschenwoche. Junger Baum wachst stark, bei
Ertragsbeginn lasst Wuchskraft nach. i

0B-13031 Kirsche

Schweizer Sorte, war friher in Graublinden verbreitet. Frucht
mittelgross, schwarzrot, glanzend. Fruchtfleisch weich-mittelfest,
saftig, sUss-sauerlich, angenehm gewlrzt. Reift mittelspat, ziemlich
platzfest. Tafel-, Einmach-, Brenn- und Dérrkirsche.

0B-13567 Kirsche Conterser ja

i Die Sorte wurde wahrend der Schweizerischen
0B-21721 Kirsche | Dettwiler Obstsorten|"nventar|5|.erung en.tde.(.:kt. Kleine bis mlttelg.rosse,

i schwarze, glanzende Kirsche mit saurebetontem, aromatischem
Geschmack. Reift friih bis mittelfrih und eignet sich als Tafelkirsche. i

.................................................. Ot AP

Samling aus Deutschland. Mittelgrosse, schwarze, schittelbare i
Kirsche. Reift mittelfriih, tragt regelmassig und gut und ist ziemlich | nein bzw. i
W|tterungsbestand|g Geeignet fiir hdhere Lagen. Kann sowohl als i unsicher |
auch als Brennkirsche genutzt werde i :

g in Deutschland gefunden. Frucht klein, gelb,
) Dénissens Gelbe stumpfherzférmig, glanzend, druckempfindlich. Geschmack wirzig- )
0B-22792 Kirsche Knorpelkirsche sUss, wenig Saure. Reift 5-6 Kirschenwoche. Baum stark wachsend, Ja
i anfallig fir Monilia. { {
i Diese Sorte wurde bei der Kirschensorteninventarisierung in der  : i
. . Innerschweiz entdeckt. Sehr kleine, rote bis dunkelrote, nierenférmige | )
0B-13317 Kirsche Ellbogler Kirsche. Fleisch eher fest, mittelsaftig und ausgeglichen. Reift mitel- Ja
spat
: Ursprung unbekannt. Die friheste der auf dem Markt erscheinenden
. . Schweizer Sorten. In Riehen bei Basel einst grosse Besténde. Bliht
0B-13043 Kirsche Erstfrune friih. Reif ist die Kirsche schwarz, schmeckt aber bereits in braunem i
Zustand suss. Mittelgross, herzférmig. Fleisch eher weich, saftig.
) Falsche Weisse i nein bzw. i
0B-103894 Kirsche Herzkirsche Suter unsicher i
i Kleine Tafel- und Brennkirsche. Friiher haufige Lokalsorte der ehemals :
) ! kirschbaumreichen Gemeinde Flums. Frucht oval- bis nierenférmig, )
0B-34971 Kirsche Flumser tiefschwarz, glanzend. Fleisch eher weich, saftig, suss, kraftig gewurzt Ja
i BlUht und reift mittelfrih.
i Schweizer Sorte, war friher im mittleren Baselbiet verbreitet. Frucht
. i N . mittel-gross, leuchtend rot mit zahlreichen Tupfen, dinne Haut. .
0B-20013 Kirsche Forsterkirsche Fleisch eher weich, sehr saftig, sauerlich, hoher Zuckergehalt. Relfezelt Ja
mittefruh. Tafel- und KonfitUrenkirsche.
i Gute Tafelkirsche. Sehr platzfest. Fruchtgewicht: 6g. Robuste alte !
0B-13325 Kirsche | Fricktaler Frihkirsche : Sorte, ein wenig rételanféllig. Friichte: braun-schwarz, oval, eher siss. ; ja
Lokal auch als 'Ueker' bekannt. i
0B-13050 Kirsche i Fricktaler Rotstieler ja
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Obstart | Sortenname deutsch

Kirsche Frihschwarze

SORTE_BESCHREIBUNG::Sortenfindertext_500_de i PSR-Sorte
Lokalsorte aus Dachsen, Kt. ZH. Frucht klein, schwarz mit schonem
Glanz. Widerstandsfahig gegen Regen. Fruchtfleisch weich, saftig,
sUss, nur bei Vollreife nicht bitter, schwach angenehm gewurzt.
Tafelobst. Reift frih.

ja

0B-13058

0B-20017

Kirsche Gamma

........................... g

Kirsche Gelterkinder

.............................................................................................................................. o dB
Hubsche, qualitativ eher durchschnittliche Sorte. War friher im
Baselbiet verbreitet. Frucht mittelgross-gross, leuchtend rot-orange,
Haut glénzend, dick und zah. Fleisch mittelfest bis fest, etwas trocken,

sUss-sauerlich, fein aromatisch. Reift mittelspat. Schaufrucht. i

0B-103880

Kirsche Glattfelder Farbkirsche

Diese Lokalsorte wurde in Glattfelden im Kanton Zurich gefunden. Dieé
Frucht ist sehr klein, nierenférmig, mit einer schwarzen Hautfarbe und i
einem mittellangen Stiel. Das Fruchtfleisch ist weich, saftig, eher
sauer, fein aromatisch mit einem seltsamen, aber gutem Geschmack.
Die Ernte ist mittelfrih. Sie ist gut geeignet zum Brennen oder fir
Konserven.

0B-13336

ja

0B-13064

Kirsche ! Gravionen

Kirsche Gravium

Alte Sorte unbekannter Herkunft, im Mittelland verbreitet.
Schwarzbraune, mittelgrosse Tafelkirsche mit vorwiegend slssem,
mittelfestem Fruchtfleisch, mittelspat reifend. Kraftiger,
hochstrebender Wuchs.

ja

0B-22823

0B-13075

Kirsche Grepperkirsche

........................... S

Grosse Schwarze

Kirsche Knorpelkirsche

Hedelfinger

Kirsche Riesenkirsche

...........................  emnnmmnm mmmmmmmnnmnn A nmmn e nnnn R nm e

Kirsche Heidegger

Kirsche | Helener

Schweizer Lokalsorte, selten. Wurde im Rahmen des schweizerischen
Kirscheninventars Ende der 1990er Jahre entdeckt. Baum robust.
Frucht gross, platzfest. Fruchtfleisch wohlschmeckend. Mittlere
Reifezeit. Tafelkirsche.

Alte Sorte, schon um 1540 beschrieben. Frucht gross bis sehr gross,
dunkelbraunrot. Fleisch fest, saftig, sehr sliss und aromatisch. Baum !
wachst kraftig. Reifezeit spat (Ende der 5. Kirschenwoche). Gute Tafel—é
und Wirtschaftsfrucht. i

.............................................................................................................................. -

Wertvolle Tafel-, Konfitiren- und Brennkirsche aus der Innerschweiz.
Frucht eher klein, rot mit hellen Sprickeln und Tupfen, ziemlich
platzfest. Fleisch weich, saftig, sliss-sauerlich, wurzig. Mittlere

Reifezeit.

Wurde von der Baumschule Toni Suter aus Kilchberg BL ins
Kirschensorteninventar der Nordwest- und Zentralschweiz Ende der
1990er Jahre eingebracht. Rotbunt, mittelfrih, mittlere Qualitat und

g aus Hedelfingen (D), um 1850. War friher weit :
verbreitet. Kraftiger Wuchs, bildet ausladende Kronen. Frucht gross, i
oval bis schlank herzférmig, braunrot, sehr regenempfindlich. Fleisch !

fest, wirzig und wohlschmeckend. Reift mittelspat. '

.............................................................................................................................. Aennmnmmmnnmnnmnnnnnn

Vermutlich handelt es sich um einen S&mling der Sorte 'Muskateller'.
Seit den 1960er Jahren verbreitet. Wuchs stark, fir hohere Lagen i
geeignet. Frucht gross, dunkelrot-schwarz, glanzend. Fleisch fest,

saftig, ziemlich slss, mild gewurzt. Tafelkirsche.

.............................................................................................................................. SN |

War friher in der Innerschweiz verbreitet. Stark schrotschussanfallig.
Frucht mittelgross, dunkelrot, Sprickel, etwas regenempfindlich.
Fleisch hell, eher weich, saftig, sliss-sauerlich, leicht wirzig. Reift

mittelfrih. Tafel-, Konfitlren-, Brennkirsche.

ja

ja

0B-13076

Kirsche Hemmiker

Die Sorte stammt aus dem oberen Baselbiet. Wuchs kréaftig, robust.

Frucht mittelgross, tiefschwarz, glanzend, platzfest. Fleisch weich-

mittelfest, saftig, siss-sauerlich, leicht gewlrzt. Tafel-, Konfitlren-
und Brennkirsche. Reift mittelspat.

0B-13077

Kirsche Hertemer

Schweizer Sorte, teilweise noch im Baselland verbreitet. Frucht
herzférmig, relativ klein, schwarzbraun. Fruchtfleisch mittelfest,
massig saftig, siss, angenehm gewirzt, dunkler Saft. Reift mittelspat,

platzempfindlich. Verwendung als Tafelkirsche. :

ja

0B-13081

Kirsche Hirseggkirsche Rot
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Lokalsorte, friher im Oberaargau und im Emmental verbreitet. Frucht

eher klein, leuchtend rot, Sprickel, glanzend, massig platzempfindlich.
Fleisch weich, saftig, sauer bis siisslich-sauerlich, fein aromatisch, |
schwach gewdrzt. Mittlere Reifezeit. Konfitlren- und Brennkirsche.
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5 Aargauer Lokalsorte. Robust. Frucht mittelgross, schwarzbraun, ; ;
glanzend, druckempfindlich. Fleisch weich, locker, saftig, sliss-

0B-13084 Kirsche Holderbanker sauerlich, eher schwach, aber angenehm gewdrzt. Reift mittelfrih. Ja
Tafel- und Konfitlirenkirsche.
Moderne Knorpelkirschensorte aus den USA, seit 1964 im Handel. i :
) Wuchs schwach-mittelstark, bliht spat. Frucht sehr gross, herzférmig, | nein bzw. |
0B-13085 Kirsche Hudson braunrot. Fleisch fest, saftig, slss und aromatisch. Mittlere i unsicher i
Platzfestigkeit. Reift spat, 8. Kirschenwoche. i :
Auch als 'Hantschikirsche' bezeichnet. Kleine Brennkirsche, karminrot
. . mit verwaschenen gelben Stellen und Sprickeln, stark glanzend. i )
0B-20018 Kirsche Huentsche Kugelig, mit abgestutzter Stempelseite und flacher Stielseite. Fleisch | Ja
mittelfest, saftig, siiss-sauerlich, kréftig aber ohne Gewiirz, nicht edel. }
Von Andreas Erlach, Rittiweid in Diegten (BL) ungeféhr Ende des 19.
. i ) Jahrhunderts gezlichtet. Der Mutterbaum stand auf der Parzelle )
0B-21458 Kirsche Isenthalerkirsche Eidcherli. Lokal zeitweise verbreitet und beliebt. Frihe Kirschensorte. | Ja
Frichte schwarz, aromatisch und siss. i i
0B-13362 Kirsche | Italiener ;nein bzw.
i i unsicher
Kirschen nin i nein i
0B-21557 | Kirsche Irschensorten | | nein bzw. ;

Abklarung i unsicher i

Die Sorte wurde auf dem Rosenberg in Zug entdeckt, sie stammt nicht } :

i aus Knonau (ZH). Frucht klein bis mittelgross, schwarzbraun, matter

0B-13094 Kirsche Knonauer Glanz, sehr platzempfindlich. Fleisch mittelfest, saftig, sauer bis siss- ja

i sauerlich, kraftig und angenehm gewiirzt. Reift Mittelspét. :
Tafelkirsche.

Schweizer Sorte. Mittelgrosse bis grosse, schwarze, ovale bis
herzférmige Frichte mit schénem Glanz. Dicke, zéhe Haut.
Fruchtfleisch mittelfest bis fest, saftig, vorwiegend suss, angenehm
Urzt. Tafelobst. Mittlerer Reifezeitpun

Schweizer Lokalsorte, wurde ins Sc
Obstsorteninventar aufgenommen. Kleine, herzférmige, rote und stark
glanzende Frucht mit fein aromatischem Geschmack. Im Verhaltnis

ein grosser Stein, der gut 16st. Reift spat.

.................................................. e

0B-21731 Kirsche Krachioner .nem bZW
: i unsicher

0B-13095 Kirsche | Kogelikirsche

0B-13376 Kirsche Kornkirsche

Diese kurzgestielte Sorte wurde im Rahmen des schweizerischen :
Kirscheninventars Ende der 1990er Jahre unterhalb der Farnsburg in i
Ormalingen/Baselland gefunden. Frucht braun-rot, wohlschmeckend. i

Reift mittelspat. Tafelkirsche.

................................................. e O

Schweizer Lokalsorte, Verbreitungsgebiet unbekannt. Baum wachst
mittelstark. Frucht klein, nierenférmig bis flachkugelig und schwarz.
Fleisch weich, saftig, reichlich Zucker, guter Geschmack. Reift
frah.Tafelkirsche.

0B-21739 Kirsche Kurzgestielte Rosmarin

Gemass dem Standardwerk von Kobel war die vorliegende Sorte in den
1930er Jahren noch recht verbreitet in der Innerschweiz, Region Zurichﬂi
und Zugersee. Je nach Region existierten unterschiedliche Namen. Der§
Baum ist etwas anfallig auf Schrotschuss, weist dafiir wenig Harzfluss
auf. Die Kirsche ist tiefschwarz, glanzend, klein und oval bis ;
herzférmig. Sie ist widerstandsféhig gegen Regen. Reifezeit mittel. Deré
Stein 18st eher schlecht und die Sorte eignet sich gut fir Saft oder zum
Brennen. :

Brenn- und Konfiturenkirsche, war friher vor allem im Fricktal

verbreitet. Schrotschussanfallig. Frucht eher klein, tiefschwarz,
glanzend, platzfest. Fleisch mittelfest, siiss-séuerlich, kraftig gewirzt,
leicht bitter. Mittlere Reifezeit. 5

Grosse, breit herzférmige Tafelkirsche. War friher im Baselbiet
verbreitet. Kraftiger Wuchs. Frucht braunrot bis schwarzbraun,
regenempfindlich. Fleisch mittelfest-fest, mittel saftig, hell weinrot,
ausgeglichen bis slss, eher schwach gewdlrzt. Reift spat.

.................................................. e L AP

Soll als Samling in St. Pantaleon (Schwarzbubenland) entstanden

sein. Robust, bildet breit ausladende Kronen. Frucht mittelgross,

schwarzbraun, glanzend. Fleisch mittelfest, saftig, slss-sauerlich,
kraftig gewdlrzt. Mittelspate, hochwertige Tafelkirsche.

0B-13099 Kirsche i Labachler ja

0B-13104 Kirsche Leokirsche ja
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i War friiher im Baselland verbreitet. Schrotschussanfallig. Frucht |
0B-13106 Kirsch Leutschenhalder mittelgross, schwarzbraun, glanzend, platzfest. Fleisch eher weich, )
- rsche eutschenhalde saftig, locker, suss-sauerlich, recht kraftig gewlrzt. Reifezeit Ja
mittelfriih. Tafelkirsche. Transportempfindlich.
Vermutlich ein Samling der Sorte Basler Adler, von H. Brgi, Magden :
) AG, ausgesat. Selektioniert durch Agroscope, seit 1973 im Handel. nein bzw.
0B-13108 Kirsche Magda Geeignet flr hohere Lagen. Frucht mittelgross-gross, dunkelrot. i unsicher i
Fleisch eher weich, sehr saftig, mittelméassig im Aroma. i i
Sorte fUr hdhere Lagen geeignet. Herz- bis nierenférmige, schwarze
Friichte mit sché Glanz. Widerstandfahi R .
0B-13107 Kirsche Mérgelikirsche richte mit schénem Glanz. Widerstandfahig gegen Regen Ja

Fruchtfleisch weich bis mittelfest, saftig, siss-sauerlich, oft leicht
bitter, angenehm kraftig gewdlrzt. Tafelobst. Reift mittelspéat.

Bendtigt sonnige Lagen, sonst schrotschussanfallig. Wuchs kra |g H
Frucht klein-mittelgross, schwarz, glanzend, platzfest. Fleisch weich,

0B-13115 Kirsche Mischler saftig, mild, angenehm gewdurzt. Reifezeit mittelfrah. Tafel- und Ja
Konfitlrenkirsche, auch als Brennfrucht geeignet.
Alte Sorte aus Deutschland, um 1830. Baum mittelstark-stark
) Napoleons wachsend. Frucht sehr gross, herzférmig, gelb mit leuchtend roter )
0B-13118 Kirsche Knorpelkirsche Deckfarbe. Fleisch fest, saftig, sliss mit feiner Saure. Mittlere Ja
Reifezeit. : :
0B-103892 Kirsche nicht Baschimeiri nein bzw.
i unsicher
0B-34901 Kirsche Noire de Forel i ja i
Noir de Montreux ist eine in der Schweiz entstandene alte
Kirschensorte, der Sortenname wird teilweise auch fur die Sorte |
OB-13246 Kirsche Noire de Montreux Schauerjburgfar v?rwendfat. Der Baum wachst"aufrecht und |§t stgrk ja
verzweigt. Die Frichte sind schwarz, stark glanzend und klein bis
mittelgross. Ihr Fleisch ist dunkelrot, weich, saftig und 16st schlecht
vom Stein. Eignung als Verarbeitungs- und Brennfrucht.
Ist identisch gleich oder eine klonale Formvariante von 'Herzférmige
i Frihe Herzkirsche'. Benétigt milde Lage, guten Boden. Frucht ‘
0B-13127 Kirsche ;Ovale Frihe Herzkirsche mittelgross, rot, helle Backen, matt glanzend, platzempfindlich. ja
Fleisch mittelfest, massig saftig, slss-sauerlich, mild gewlrzt. Reift
friih.
Mittelgrosse, herz- oder nierenférmige, schwarzbraune Friichte. Gegen
. . . Regen widerstandsfahig. Fruchtfleisch weich bis mittelfest, locker, : .
0B-13129 Kirsche Pilatuskirsche saftig, mit vorherrschender Saure, wenig gewiirzt, aber angenehm und Ja
i erfrischend. Tafelobst. Reift spat. i i
T Fhein bzw. |
0B-21737 Kirsche |  Riesenkirsche | nein bzw. |
i i unsicher
0B103211 ; _ Kirsche i  ROtbUNTEFESte i e A B
0B-36640 Kirsche i Rotbunte Kostliche ja
Die Kirschensorte stammt aus dem Oberbaselbiet. Der Wuchs ist
kraftig und langastig. Die Friichte sind klein, nierenférmig bis {
flachkugelig und leuchtend rot auf gelblichem Grund. Das Fruchtfleischi
0B-13141 Kirsche | Rote Lauber ist weich, saftig, siss-s&uerlich, aromatisch und erfrischend gut. Die i ja
Frlchte reifen zur mittleren Kirschenreifezeit, also je nach Lage ab
i Mitte Juni bis Anfang Juli. Die Sorte ist vielseitig verwendbar: fir den
Rohgenuss, fur Konfitliren oder auch zum Brennen. H
Innerschweizer Tafel- und Konfiturenkirsche, ab ca. 1890 auch in
. ) anderen Schweizer Regionen verbreitet. Frucht mittelgross, .
0B-32688 Kirsche Rote Schwyzerkirsche dunkelkarminrot, helle Sprickel, glanzend. Fleisch hell, mittelfest, Ja
saftig, suss-sauerlich, leicht wirzig. Mittlere Reifezeit.
Diese Sorte wurde aus Spanien importiert und im Gebiet Egg, :
Pfannenstil gut eingeblrgert. Frucht gross, rotbraun bis schwarzbraun,§
0B-13148 Kirsche Sammetkirsche kugelig bis herzférmig. Fruchtfleisch mittelfest, saftig, mit ja
vorherrschender Saure, oft bitter, grob gewiirzt. Widerstandsfahig i
gegen Regen. Tafelobst. Reift mittelspat. : :
i Eine naturlich entstandene Kreuzung zwischen Slss- und :
0B-13150 Kirsche Sauerhaner Sauerkirsche, selten. Wuchs kraftig. Frucht mittelgross, schwarz, ja
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glanzend, regenempfindlich. Fleisch weich, sehr saftig, sauerlich-herb,
fein gewdrzt. Konfitlren- und Tafelkirsche. Reift mittelfrih.
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Die Tafelkirschensorte stammt aus dem Libanon, wurde um 1900 in
die Nordwestschweiz eingefihrt. In der Romandie auch unter dem
Namen "Noire de Chavannes" gehandelt. Wuchs stark. Frucht
mittelgross, schwarzbraun, gléanzend, recht platzfest. Fleisch i
mittelfest, saftig, slss-sauerlich, angenehm gewlirzt. Reift mittelspat.
Verwendung als Tafelkirsche und auch als Konservenkirsche. :

0B-13155 Kirsche Schauenburger ja

Dieser stark wachsende Samling aus Deutschland wurde von Herrn
Schneider auf seinem Grundstick entdeckt. Auch als "Kaukasische
Riesenkirsche" gehandelt. Seit 1865 weltweit verbreitet. Frucht sehr | ja
gross, rotbraun bis braunschwarz, fest, knackend, saftig, suss- :
sauerlich, wirziges Aroma, harmonisch.

-------------------------------------------------- R e e e

Schweizer Sorte mit mittelgrossen bis grossen, schwarzbraunen,

. o kugeligen bis herzférmigen Frichten mit m m Glanz. Fruchtfleisch : )
0B-31481 Kirsche | Schone von Einigen ugeligen bis herzformige uchte it mattem Glanz. Fruchtfleisc i ja

Schneiders Spate

0B-20078 Kirsche
Knorpel

weich, locker, saftig, stsslich, aber eher fade. Tafelobst. Mittlerer
Reifezeitpunkt.

.................................................. e

5 Mittel bis gross, schwarzbraun bis schwarz, mittlerer Glanz, fest, |
0B-13162 Kirsche | Schumacherkirsche saftig, mit reichlich Zucker und angenehmer Séure, kraftiges Aroma, | ja
i guter Geschmack, mittelstarker Wuchs. Tafelobst. Reift mittelfriih. i

Stammt aus Faulensee am Thunersee BE, selten. Kleine bis
5 mittelgrosse, schwarze Tafel- und Mehrzweckkirsche mit mittlerer
0B-32700 Kirsche | Schupfkirsche Reifezeit. Fruchtfleisch eher weich, siiss-sauerlich, kréftig gewirzt. ja
Kraftiger Wuchs, soll schéne Kronen bilden. Im Bernischen als i
'Schwarze Adlerkirsche' verbreitet.

Mittelgrosse, breit herzférmige Konservenkirsche. Frucht I6st sehr
leicht vom Stiel und kann deshalb vom Baum geschiittelt werden  :
(Namel!). Frucht leuchtend dunkelrot. Fleisch mittelfest, saftig, siss-
sauerlich, kraftig gewlrzt. Reift mittelfrah, bllht spat. '

.................................................. .t AP

0B-13163 Kirsche Schuittler

i Sorte mit ovalen bis herzfdrmigen, schon glanzenden, schwarzen
0B-13166 Kirsche | Schwarze Emmentaler : Friichten. Fruchtfleisch weich bis mittelfest, saftig, siss-sduerlich, oft!  ja
i leicht bitter, kréftig und angenehm gewiirzt. Tafelobst. Reift mittelspat. |

.................................................. . L SO

! Der Sortenname "Schwarzer Diamant" wird zur Zeit noch fiir mehrere
0B-13483 Kirsche | Schwarzer Diamant verschiedene Herkiinfte verwendet. Es braucht weitere Abklarungen | ja
i um die Sorte genauer zu beschreiben. :

0B-13173 Kirsche i Seelander Langstieler i ja
; Tafelobstsorte mit schwarzen, mittelgrossen, ovalen bis herzférmigen

Friichten mit starkem, unstetem Glanz. Zahe Haut. Fruchtfleisch
mittelfest bis fest, saftig, vorwiegend slss. angenehm gewurzt. Reift
mittelspét. :

................................................. 0

Herkunft noch unbekannt, wahrend der Kirscheninventarisierung in
i der Schweiz gefunden. Baum wéchst mittel bis stark und hat eine gute
0B-21743 Kirsche Seidenkirsche Kurztriebgarnierung. Frucht mittelgross, braun, mit langen Stielen. ja
: Fleisch mittelfest, knackig, stuss-sauer, manchmal etwas bitter. :
Mittlere Reifezeit, geeignet als Tafelkirsche.
Es handelt sich um ein alte Sorte aus Frankreich. Die

0B-13255 Kirsche Souvenir de Charmes Sorteneigenschaften mussen noch naher beschrieben werden. la

0B-13174 Kirsche Seengener Klepfer

War friiher Hauptsorte im Baselbiet. Robust, fir héhere Lagen i
) . ) geeignet. Frucht mittelgross, tiefschwarz, glanzend, platzfest. Fleisch .
0B-13183 Kirsche Spate Holinger weich, locker, saftig, kréftig siss-séauerlich, angenehm wurzig. Reift | Ja

mittelspat. Tafel-, Konfitlren- und Brennkirsche.
Lokalsorte der Regionen Bern & Freiburg. Bildet pyramidale Kronen.
Frucht mittelgross, schwarz, glanzend. Fleisch mittelfest, saftig, suss :

0B-13188 Kirsche Spielkirsche mit kraftiger Sdure, angenehm gewdlrzt. Mittlere Reifezeit. Ja

! Empfehlenswerte Tafel-, Konfitiren- und Brennkirsche. :
0B-13497 Kirsche Spitzkirsche : ja
: Zichtung aus Kanada, seit 1949 im Handel. Schwacher Wuchs, |
mittelgrosse Baume. Frucht gross, herzférmig, glanzend. Fleisch

0B-13190 Kirsche Star saftig, suss-sauerlich, Saft mittelrot, Stiel kurz, Stein gross. Ja
Tafelkirsche.
i Soll in Beinwil a. See als Samling gefunden worden sein. Wuchs
i kraftig, in die Hoh . Frucht mittel- .H iefsch
0B-13198 Kirsche Tannlikirsche raftig, in die Hohe strebend. Frucht mittel-gross. Haut tiefschwarz, ja

glanzend, recht dick und zah. Fleisch fest, mittelsaftig, siss, kraftig
gewdlrzt, leicht bitter. Reift mittelspat. i
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i Bei der Veltheimer Chidpfer kann es sich um einen speziellen Namen |
fur die Didikirsche handeln. Jene ist im schweizerischen
i Obstsortenverzeichnis aufgefihrt. Kobel erwéhnt die beiden Namen im
OB-13517 Kirsche Veltheimer Chidpfer glelchen Be!trag'. Der Baum yvachst mltEeIsFark u"nd breit. Die ja
i LVeltheimer* ist eine eher kleine nierenférmige glanzende, stark i
geschulterte, dunkelrote bis schwarze Frucht. Das Fruchtfleisch ist :
dunkelrot, der Saft hat einen braunroten Einschlag. Es ist weich, saftig:
eher sauer aromatisch mit wenig Susse.
i Mittelgrosse bis grosse, schwarze, kugelige bis nierenférmige Frichte.
0B-13205 Kirsche | Veltheimer Langstieler i Fruchtfleisch mittelfest, massig saftig, siss-séuerlich, kréftig grob | ja
i gewdlrzt. Tafelobst. Reift mittelspét. :
0B-13209 Kirsche i Wallbacher ja
Es gibt derzeit wahrscheinlich verschiedene Wasserkirschen, diese |
0B-36691 Kirsche | Wasserkirsche Wasserkirsche unterscheidet sich genetisch von den Anderen. Weitere | ja
Sorteninformation miissen noch gesammelt werden.
: Die Sorte wurde 1920 als Samling in Mannedorf (ZH) gefunden, !
, e haufig. Kleine bis mittelgrosse, schwarze, gldnzende Konserven-und |
0B-13210 Kirsche Webers Samling Tafelkirsche. Fruchtfleisch mittelfest, méssiger Zucker- und P Ja
! Sauregehalt, harmonischer Geschmack. Reifezeit mittelspat.
Tafel- & vorzlgliche Konservenkirsche, gehorte zu den Hauptsorten im
) . . Bielerseegebiet. Frucht mittel-gross, rot auf gelblich-weissem Grund, | .
0B-13215 Kirsche Weisse Herzkirsche helle Tupfen, regenempfindlich. Fleisch fest, saftig, recht suss, : Ja
angenehm gewurzt. Reift mittelspat, Wuchs kraftig.
Festfleischige Tafel- und Konservenkirsche. War friher vor allem am
) . Zlrichsee und im BuUndner Rheintal verbreitet. Frucht mittelgross, )
0B-13220 Kirsche Winiger schwarz, matt, sehr regenempfindlich. Fleisch fest, massig saftig, Ja
. sliss-sauerlich, schwach gewdrzt. Mittlere Reifezeit. : i
; Lokalsorte aus Wittnau (AG), selten. Bildet grosse, breit kugelige
0B-22914 Kirsche Wittnauer Wyssbiichler Kronen. Frucht klein-mittelgross, karminrot mit verwaschenen i
u yssbu gelblichen Backen und Sprickeln. Fleisch weich-mittelfest, saftig, ]
vorwiegend siss, etwas gewUrzt, leicht bitter. Brenn-und-Tafelkirsche. i
i Kleine bis mittelgrosse, schwarze, schuttelbare Brennkirsche, die nein bzw
0B-13222 Kirsche | Wolflinsteiner teilweise auch als Konservenkirsche nutzbar ist. Kréftig gewlrzt, | unsicher.
etwas speziell im Geschmack. Wuchs kréftig. :
0B-13224 Kirsche i Zuger Rotstieler ja
War fruher eine der Hauptsorten im Baselbieter Kirschengebiet.
) o Schrotschussanfallig, kraftiger Wuchs. Frucht mittelgross, tiefschwarz, | )
0B-13227 Kirsche Zweitfrihe glanzend, druckempfindlich. Fleisch weich, mittelsaftig, oft etwas Ja
i sauerlich, eher fein aromatisch. Reift frih. Tafelkirsche. i
z “hein baw,
0B-15603 Nashi Nijisseiki ; nein bzw.
i i unsicher
! Die Sorte wurde in Aarau gefunden. Wahrscheinlich ist es eine :
Pflaume/Zwet | ) wurzelechte Sorte. Bisher ist nur wenig tber die Fruchteigenschaften i .
0B-103210 schge Aarauer Mirabelle bekannt, genetisch ist es jedoch eine einzigartige Sorte. Ja
..................................................
{ Grossbritannien, um 1850, gezlchtet von Mr Dowling in :
Pflaume/Zwet : . . ) . . . H .
0B-31598 schge i Angelina Burdett Southhampton. Saftiges Fleisch mit gutem Aroma. Pfliickreif Ende : ja
i August bis Mitte September. i
Pflaume/Zwet i  Aprikosenpflaume i nein bzw. i
0B-104307 schge i  (Sammelbegriff) i unsicher i
Mittelgrosse, eiférmige, rot-violette bis blaue, bereifte Frichte. i i
Pflaume/Zwet | Anfangs starker Wuchs. Ertrége hoch und friih einsetzend. i nein bzw. i
0B-14075 schge Auerbacher Genussreife ab 9. Auch fir Hohenlagen. Geeignet zum Brennen, in der i unsicher i
i Kiche und als Tafelzwetschge. i i
Pflaume/Zwet Sehr aufrechter und hoher Baum. Friichte sind mittelgross und die
0OB-35276 schge i Balgacher Zwetschge dunkelblaue Haut ist violett bereift wenn sie reif sind. Der Stein ist ja
i klein im Verhaltnis zum Fruchtfleisch und ist gut |6sbar. i
Pflaume/Zwet i :
0B-14093 ume/Zwet | Baringel L a
schge :
i Alte Elsésser Sorte, um 1900. Kraftiger Wuchs, fruchtbar. Frucht i
0B-14005 Pflaume/Zwet | Bértschis mittelgross, blauviolett, bereift, feine Haut. Fleisch griinlichgelb, rote i i
schge Frihzwetschge Adern, fest, saftig, stiss mit kraftiger Saure, angenehm wirzig. Reift i !
i M8. Wirtschaftssorte, zum Backen geeignet.
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1820 bei Bry sur Marne (F) entdeckt, in der Schweiz selten geworden
Pflaume/Zwet ) Kugelige, meist kleine, blaue Frihpflaume von ausgezeichnetem )
0B-14008 schge Belle de Paris Geschmack. Ernte E7-A8. FUr Frischverzehr und Konfiture geeignet. Ja
Wuchs mittelkréftig, breit.
Pflaume,/Zwet Ausgezeichnete, kleine, gelb-orange bis dunkelrote, zuckerslisse i
0B-14011 schge i Bérudge Pflaume. Der Wuchs ist mittelstark, der Ertrag hoch. Fleisch I6st sich ! ja
gut vom Stein, geeignet fur Konfitlren, Kuchen und zum Brennen.
Die ,Blaue Zuckerpflaume* ist Teil des schweizerischen
Obstsorteninventars. Der Baum kann auch ohne viel Pflege Ertrag
; liefern und wachst langsam eher breit. Die Friichte werden je nach  ;
OB-32727 Pflaume/Zwet Blaue Zuckerpflaume Lage unterschiedlich gr.oss. Sie 3|.nd elll.ptISCh, violett blau bis sc.hwarz. ja
schge Robuste Haut umschliesst gelbliches ins Orange gehendes Fleisch.
Die weichen Frichte sind sehr siss und aromatisch, wozu die Haut
beitragt. Sie reifen Mitte bis Ende August. Diese Pflaume eignet sich
i gut fir sortenreinen Edelbrand. i
Alte deutsche Sorte, um 1850. Es gibt verschiedene Typen. Friher im ;
Pflaume/Zwet | _. . Handel. Robust. Ertrag hoch, setzt spat ein. Frucht mittelgross, )
0B-14021 schge Blhler Frihzwetschge dunkelblau, bereift. Fleisch saftig, slsslich, hoher Sduregehalt. Reift Ja
; E7-M8. Fir Frischverzehr, zum Backen und Kochen. : :
0B-14024 i@ Tlaume/ Zwet Chrudimer ja
wwwwww schge O S
i Alte Sorte, stammt wahrscheinlich aus Ungarn oder der Turkei.
Pflaume/Zwet | Mehrere Typen. Frucht langlich, violettrot, stark beduftet. Fleisch .
0B-14028 schge i Dattelzwetschge grunlich-gelb, fest. Geschmack angenehm und siss-weinig. Kommt Ja
haufig wurzelecht vor.
Diese Pflaume ist eine Landsorte, welche einst in Stddeutschland
weit verbreitet war. Die Sorte wird bereits in der lllustrierte Flora Mittel-;
! Europas von Gustav Hegi aufgefiihrt. Die stark und aufrecht
OB-35128 Pflaume/Zwet : Dittlespflaume wachsenden Baum? tragen. kle.mere wolettblaug, W?ISS. bereifte und 5 ja
schge speziell geformte Frichte, die sich gegen den Stil plétzlich verengen.
Das Fruchtfleisch ist sUss-sauer, mittelweich, mittelsaftig und
parfimiert. Die Frlchte reifen Ende Juli. Wegen der schlechten
i Steinldsigkeit eignet sich die Sorte eher fur Saft oder zum Brennen. :
Englische, mittelgrosse Sorte, anfanglich gelb, dann hellrot, saftig, : :
Pflaume/Zwet | angenehm séauerlich, weich, mit kraftigem Wuchs auf gutem Boden. )
0B-14035 schge | Early Laxton Reift ungleichmassig ab E7, hoher Ertrag. Geeignet zum Einmachen. | 2
Nur fir Hausgarten oder Nahverkauf zu empfehlen. : :
i Die Sorte hat Gartner W. Leppermann 1897 in Forderstedt (D) aus
Samen gezogen und nach seiner Frau benannt. Der Baum wachst
Pflaume, Zwet stark und ist auch fur den Anbau in hdheren Lagen geeignet. Die Sorte
0B-21356 a:cr? o et Emma Leppermann ist selbstfruchtbar und bringt regelmassige und hohe Ertrage. Die ja
g gelbrotliche Frucht ist mittelgross, rundlich, und hat eine violette
Bereifung. Ihr Fruchtfleisch ist gallertartig und siss. Die Pflaume reift |
Ende Juli bis Mitte August und ist geeignet fir den Frischverzehr.
Pflaume/Zwet Feilnbacher .
e schee | HAUSZWEISONEE | | o oeeeeceseoeoeseomeeoesmseoeseoeseoeeeee e |
: Die Sorte wurde durch die Baumschule Fey im Rheinland (D) im ersten
Pflaume/Zwet | Drittel des 20. Jahrhunderts vermehrt und in den Handel gebracht. : :
0B-21370 schge Feys Gelbe Zwetschge Diese besondere gelbe Zwetschgensorte ist bei der Baumschule Fritz | Ja
: Walti, Durrenasch erhaltlich. ;
Die Sorte wurde von Herrn Rivers aus einem Stein der Sorte 'Précoce i
i de Tours' in Sawbridgworth, England erzogen. Die Frucht ist
Pflaume/Zwet | .. . . . . .
0B-31633 schge i Fruhe Fruchtbare mittelgross, kugelig, dunkelblau und hat eine blaue Bereifung. Das ja
saftige Fruchtfleisch ist mittelfest, stss und schdn parfirmiert. Die
i Pflaume reift Ende Juli und ist eine sehr gute Tafelpflaume. .
Pfl Zwet | inei i
0B-105002 | "11UME/ZWE e Gelbe Waldhof | nein baw. 4
schge i unsicher
Pflaume/Zwet Diese gelbe Fruhpflaume wurde im Rahmen des schweizerischen :
0B-31679 i Frihe von Bergthold Kirscheninventars in Titterten (BL) entdeckt. Eine detaillierte ja

schge
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Beschreibung fehlt bis anhin. Reift mit den letzten Kirschensorten.
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Pflaume/Zwet Im Baselbiet gefundende wurzelechte Sorte. Reift Mitte Juli. Rotvioletteé :
0B-20024 schge i Geburtstagspflaume Ovalpflaume. Gut steinldslich. Sorte wurzelecht, vermehrt sich selber | ja
vegetativ. Geeignet als Tafelobst. Gekocht sehr sauer. i
Die Sorte war bereits den Rdmern bekannt. Baumartiger Strauch mit
mittelstarkem Wachstum, wird 4-5 m hoch. Die Friichte sind {
i sichelformig, langlich und nach unten zugespitzt. Sie werden 2,6-4,0 |
Pflaume/Zwet | - cm lang und 7-8 g schwer. Sie sind auf der Sonnenseite rot geféarbt, .
0B-103184 i Gelbbunter Spillin ; a
schge ! pilling auf der Schattenseite eher gelbgriin. Das Fruchtfleisch ist dunkelgelb : ]
i mit mittlerer Festigkeit, slss-sauerlichem Geschmack und
ausgesprochen aromatischen Geruch. Die Fruchtreife ist im
i Juli/August. Hoher, regelmassiger Ertrag. i i
0B-31599 Pflaume/Zwet Gelbe Stammt aus Deutschland um 1897. Pflaume gross, gelborange. : i :
schge i Aprikosenpflaume Susslicher geschmack. Genussreif Mitte Juli bis Anfang August. J
Alte, franzdsische Sorte, bereits 1650 beschrieben. Sehr grosse, lang-
Pflaume/Zwet | ) ovale, gelbe Frucht. Fleisch faserig, saftig, siiss mit schwachem .
0B-14039 schge Gelbe Eierpflaume Gewdlrz. Reift A9, reichlich und regelmassig. Verlangt guten Boden, Ja
warme Lage. Geeignet als Tafelfrucht. i
Sorte noch zu identifizieren, auch als "Gelbe Fellenberg" gehandelt, haté
i aber mit dieser Sorte wenig gemein. Die Frucht ist gelb, lang, eiférmig i
0B-14040 Pflaume/Zwet Gelbe Elbethaler mit sch|efer Spitze. Ple Bauchnaht vgrlauft zur Spitze hin kurvig. Die ja
schge : Haut ist etwas zah. Die Frucht reift anfangs September. Das
i Fruchtfleisch ist aromatisch, stss-sauerlich, fest und saftig mit
! Caramelaroma. Geeignet als Tafel- und als Brennfrucht. { :
Pflaume/Zwet i nein bzw. i
0B-21355 / : Gelbe Palogen H ) :
schge i unsicher
i Die Baumschule Walti in Durrenasch (AG) hat die Sorte aus Granichen
5 und Gontenschwil erhalten. Der Standort des Mutterbaumes ist heute : :
Pflaume/Zwet |  Gelbe Zwetschge . } N ) L H ) H
0B-32933 schg/e i Granichen g Uberbaut. Reife Frichte haben eine gelb-grin bis orange Grundfarbe : ja
i und sind rosa und rot behaucht. Sie ist wirzig, wohlschmeckend und
i gut steinldslich. Tragt regelmassig.
Wurde im Rahmen der Schweizerischen Obstsorteninventarisierung
0B-21441 Pflaume/Zwet i  Gelbe Zwetschge entdeckt. Grosse gelbe, weiss bereifte Zwetschge mit gelbem, eher )
) schge ! Schmid trockenem Fruchtfleisch. Stss und Aromareich. Steinldslichkeit Ja
i massig bis gut. Allzweckfrucht zum Backen oder fir den Rohgenuss.
Diese gelbe Zwetschge erhielt ProSpecieRara von einem aktiven
i Sortenbetreuer und konnte als ,Gisbornes Gelbe' identifiziert werden. !
0B-35140 Pflaume/Zwet Gisbornes Gelbe Es ist .elne. alte Sprte, welche |.m.19. Jh. bere|ts.vertire|te'5war: Die i ja
schge { Frucht reift zirka Mitte August. Sie ist fest, knackig, slss-séuerlich mit :
i wunderbarer Wiirze. Eher mittelsaftig. Der Stein I6st recht gut und es |
i bleibt kein Fruchtfleisch haften. Tafelfrucht.
Pl Zwet; L | }
0B-34704 | Naume/zZwet Gremasit a
............................... SO e eeee oo e e ee e et e e e et e e et e
Pflaume/Zwet | !
0B-21632 ume/zwet | Grosse Blaue Friihe i ja
schge :
i Sehr alte Sorte, Ursprung unbekannt, seit dem 15. Jh. in Frankreich :
Pflaume,/Zwet Grosse Griine an‘gebaut. Kraftlggr Wuchs. Frurfht Klem bis [mttelgross, kugelig, grup, .
0B-14050 { . reif goldgelb, bereift. Fleisch grin bis gelbgrin, weich werdend, saftig, : ja
schge i Reineclaude . L ) A ) i
i sehr sUss und angenehm wirzig. Reift Mitte August bis Ende August. :
Gute Allzweckfrucht. :
i Sehr alte Sorte, soll schon den Rdmern bekannt gewesen sein. In
Pflaume/Zwet Mitteleuropa sind viele verschiedene Typen verbreitet. Reift Ende
0B-14057 schge i Hauszwetschge August bis Ende September. Fruchtfleisch fest, wiirzig und aromatisch. | ja
Vielseitig verwendbar: Tafelfrucht, zum Backen, Kochen, Dérren, i
i Brennen. : :
i Es existieren verschiedene Hauszwetschgen-Typen. Dieser Typ ist eine :
Selektion der Forschungsanstalt Wadenswil. Bei der Hauszwetschge |
Pflaume,/Zwet handelt es sich um eine sehr alte Sorte. Frucht klein, eiformig, mit
0B-14059 :ch ew i Hauszwetschge Rudin i einer violett-blau bis dunkelblau Hautfarbe. Fruchtfleisch fest, wirzig, ja
g i aromatisch. Reift Ende August bis Ende September. Vielseitig :
verwendbar.
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Alte fruchtbare Sorte mit aufrechtem Wuchs. In Mitteleuropa sind viele :
Pflaume/Zwet Hauszwetschgentypen verbreitet. Frucht mittelgross, blauschwarz )
0B-103161 schge | Hauszwetschge Wolff bereift, suss, fest. Reift ES-EQ. Vielseitig verwendbar: Tafelfrucht, zum Ja
Backen, Kochen, Dorren, Brennen
i In der Literatur sind verschiedene Herrenpflaumen beschrieben. Mit
Pflaume/Zwet | Herrenpflaume . . . H .
0B-14061 : ) der Frucht und dem Stein oder mit Genanalysen werden die Experten : ja
schge (Sammelbegriff) . ) :
herausfinden, um welche es sich genau handelt.
Sorte aus den USA von 1825. Grosse, grun-gelb gestreifte,
Pflaume/Zwet : sonnenseits schwach gerétete Fruchte. Fleisch weich, saftig, slss, gut: )
0B-21621 schge Jefferson gewdrzt. BIUht mittelfrih. Reift A9. Gut im Ertrag. Schéne und qualitativi Ja
gute Tafelpflaume fur den Hausgarten. H
England um 1810, seit 1830 im Handel. Starkwichsiger Baum.
i Bevorzugt Sonne/Halbschatten und durchlassigen, fruchtbaren Boden.
Pflaume,/Zwet Bllht weiss im April/Mai. Die Fruchte sind ziemlich gross, dunkelblau,
0B-14069 schge i Kirkes Pflaume saftig, suss, sehr gut gewurzt. Wohl eine der besten blauen : ja
g Tafelpflaumen. Reift ab August bis Mitte September, ist voll ausgereift
jedochkaun1Uansmnﬁéhg.FﬂrdenHausganensehrenwﬁemenswenﬁ
Geeignet fUr Frischverzehr und Einmachen. Gute Bienenweide.
Die Sorte stammt aus der ersten Haélfte des 19. Jahrhunderts und
5 wurde von Georg Liegel, einem 6sterreichischen eher auf Steinobst
Pflaume/Zwet | Liegels Gelbe spezialisierten Pomologen, entdeckt und beschrieben. Es ist heute .
0B-35972 : . e N . : . o ja
schge Zwetschge schwierig verifizierte Herkinfte zu finden. In der Schweiz verfiigen wir :
Uber keine, sodass die Absicherung von Herklnten mit diesem Namen |
zu weiteren Studien unerlasslich sind. i
Die Sorte stammt aus der ersten Halfte des 19. Jahrhunderts und
i wurde von Georg Liegel, einem &sterreichischen eher auf Steinobst
0B-103168 Pflaume/Zwet Liegels Qualitat Nr. 1 spe.2|a!|3|ert.e.n.Pomologgp, entdec.kt und beschrleben: Es |sE heute. E ja
schge i schwierig verifizierte Herkinfte zu finden. In der Schweiz verfigen wir :
Uber keine, so dass die Absicherung von Herkinften mit diesem
Namen zu weiteren Studien unerlasslich sind. : :
Gemaéss neueren Erkenntnissen wurde die Sorte Ende der 1940iger | :
i Jahre in Oltigen BE entdeckt. Der Zufallssdmling datiert demnach
Pflaume/Zwet nicht wie bis anhin vermutet aus dem 19. Jahrhundert. Der Baum
0B-14078 a:cr?/e we Léhrpflaume wachst mittelstark und aufrecht. Die Pflaume ist klein, gelblich-rot und ja
g reift Mitte August bis Anfang September. Das Fruchtfleisch ist weich, i
sUss und wurzig. Die Sorte eignet sich sehr gut zum Brennen, wird
aber auch in der Kuche oder als Dorrfrucht sehr geschatzt.
! Samling, wurde 1914 in einem Weinberg (D) gefunden. Benétigt
Pflaume/Zwet | . warme Lagen, Wuchs kraftig. Frucht klein, langoval, blauschwarz, .
0B-21419 schge i Litzelsachser beduftet. Fleisch grungelb, weich, massig saftig, sliss-sauerlich, Ja
! schwach gewdrzt. Reift E7-A8. Tafel- und Haushaltszwetschge. i
Pflaume/Zwet i i nein bzw. i
0B-100574 | NAUME/ZWet ) orees Seedling ; nein bzw.
schge i unsicher |
i In der ersten Halfte des 19. Jh. bei Dresden als Samling gezogen. i
Pflaume/Zwet i . Kleine, kugelige, gelbe Mirabelle, teils blaurote Deckfarbe. )
0B-14033 schge Mirabelle von Flotow Fruchtfleisch saftig, slss, leicht gewlrzt. Ernte E7-A8, ungleich Ja
reifend. Tafelfrucht. Wuchs mittelstark, gute Garnierung. i
i Sehr alte Sorte unbekannter Herkunft. Ben6tigt warmere Lagen, gute
Pflaume/Zwet : ) Bdden. Frucht klein, kurzoval, griin- bis orangegelb, einzelne rote .
0B-14085 schge Mirabelle von Metz Flecken, bereift, zahlreiche, helle Lentizellen. Fleisch gelb, fest, Ja
ziemlich saftig, stss-wirzig. Reift Anfang September.
Sehr alte Sorte, Herkunft unklar. Seit dem 15. Jahrhundert in
Pflaume/Zwet Frankreich angebaut. Frucht klein, kugelig bis eiférmig, orangegelb,
0B-14087 schge i Mirabelle von Nancy blaurote Backchen, bereift. Fleisch mittelsaftig, sehr slss, kraftig ja
gewdlrzt. Reift anfangs September. Vollreife Frichte platzen leicht.
Brenn-, Tafel-, KonfitUrenfrucht.
0B-14090 Pflaume/Zwet Muskierte aus Informationen oder Bilder sind zu dieser Sorte teilweise vorhanden, i
schge Debrecen missen aber von unserer Stiftung noch zusammengetragen werden. | ]
Pfl Zwet i
0B21372 | naume/zwe ja

schge

i Neuenburger Pflaume
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Tafelpflaumensorte aus den USA, kam 1874 in den Handel. :
Pflaume/Zwet ) Starkw(chsig. Frucht gross, kugelig, gelbgrin, Haut platzt leicht, reif ! )
0B-14091 schge i Ontariopflaume kaum transportfahig. Fleisch gelb, weich, saftig, siss, angenehm i Ja
gewlrzt. Reift A8.
i Schwedische Zichtung, ab 1926 verbreitet, Rotviolette, knapp :
0B-14092 Pflaume/Zwet Opal mitt.elgrosse, ertragreichei Rur\dpﬂaume fur ra.ue Lagen. Fruchtfleis.ch Ja
schge mittelfest, angenehm slsslich. Ernte A8. Mittelstarker Wuchs mit
lockerer Krone. i
i Stammt wahrscheinlich aus Deutschland. Eher schwaches Wachstum.
Pflaume/Zwet Frucht gross, langoval, rotviolett-blauschwarz, bereift. Fleisch hellgelb,
0B-20050 schge Ortenaver fest, Uiberwiegend s&uerlich, wenig Zucker und Gewiirz, steinléslich. i
i Reift M-EQ. : :
Sorte unbekannten Ursprungs. Frucht kugelig, gelbgrin bis rotlich, '
Pflaume/Zwet } . fleckig, lila bereift. Fleisch gelb, fest, saftig, sduerlich, schwach .
0B-14094 schge i Pirsichpflaume angenehm gewurzt. Eignet sich fir Kiche und als Tafelobst. Reift Ja
i Ende Juli bis Anfang August. i i
Pflaume/Zwet |  Pflaumensorten in i nein bzw. |
0B-21545 schge | Abklarung i unsicher i
i Diese Sorte wurde im Kanton Freiburg in Tatroz und Belfaux gefunden. | '
Die Frichte sind mittelgross bis gross und von runder bis elliptischer
: Form. Die Schale ist gelb-orange gefarbt und zeigt eine attraktive
OB-14104 Pflaume/Zwet Prune Abricot de Tatroz | Deckfarbe von r.osa b|§ rot. Da§ Fruchtfleisch |§t gelb-orange, . ; ja
schge i mittelfest, eher wenig saftig und reicht geschmacklich von aromatisch
bis ausgewogen. Die Reifezeit liegt Ende August. Eignet sich vor allem
zur Verarbeitung, kann aber bei voller Reife auch als Tafelobst
verwendet werden. H
Die Fruchte sind eher klein, symmetrisch herzférmig und gelbgriin mit
i weiss bereift. An sonnigen Lagen kann sie auch orange Wangen i
0B-34807 Pflaume/Zwet Prune Coco entw!ck.eln. Das gelb—orange. Fru.chtf!elﬁch rund um der} elformlgen ja
schge | Stein ist fest. Geschmacklich ist sie Gberaus aromatisch, wenig
i sUsssauer. Erntezeit ist Ende Juli. Eine praktische Tafelfrucht, da nicht i
i zu saftig. i
Pflaume/Zwet | :
0B-34837 | laume/zwet Prunolen f e
schge i
Diese Sorte stammt aus Frankreich und gelang um 1845 in eine
Pariser Baumschule, wo sie vom Baumschulisten Lafay erhalten und
Pfl Zwet vermehrt wurde. Die mittelgrosse bis grosse Frucht ist kugelig, gelb
0B-21643 a::f/e we i Reine-Claude Diaphane mit einer rot bis violetten Deckfarbe. Das Fruchtfleisch ist weich, i ja
g saftig, sehr sliss und sehr aromatisch. Die Sorte reift Mitte August. Es
ist eine ausgezeichnete Tafelfrucht, die aber wegen der diinnen Haut i
i nur schlecht transportfahig ist.
Pflaume/Zwet Kleine, sehr feine und sehr gut steinlésliche Zwetschgensorte aus
0B-35141 schge i Rodersdorferli Rodersdorf SO. Es ist eine wurzelechte Landsorte, sie vermehrt sich ja
vegetativ iber Wurzelschosse oder Wurzelausléufer. Reift Mitte August.
: Die Sorte erhielt die Baumschule Fritz Walti, Dirrenasch aus Endingen
Pflaume/Zwet ) (AG). Sie soll von israelitischen Emigranten aus ihrer Heimat : .
0B-21375 schge | Rosarote Reineclaude mitgebracht worden sein. Vollreif wird die Frucht blau. Runde, wohl Ja
! schmeckende mittelgrosse Pflaume. Alterniert, gut steinléslich.
Pflaume/Zwet | . P
0B-103183 schge i Rotbunter Spilling ja
Rote Zwetschgensorte aus Birrwil (AG). In Birrwil stand bis in die
Pflaume/Zwet 1950er Jahre vor nahezu jedem Haus ein Baum dieser fruchtbaren,
0B-32932 schge i Rote von Birrwil vielseitig verwendbaren Zwetschgensorte. Gut schittelbar, mit feinem i ja
Aroma und ausgezeichneter Steinloslichkeit. Sie reift Mitte August und
ist bis Mitte September haltbar. ;
Die Sorte wurde bereits 1782 erwahnt und beschrieben. Stammt |
: wahrscheinlich aus Frankreich. Die Friichte sind klein, rundlich rétlich
OB-14122 Pflaume/Zwet Roter Perdrigon bis purf)ur., grau gepun ktgt. D"as Fleisch ist ‘fest,- eher v.vemg saftig, suR, ja
schge i parfumiert und der Stein 16st sehr gut. Sie reifen Mitte August und
! bleiben lange gut am Baum. Die Sorte kann zum Brennen, Dérren oder ;
Einkochen verwendet werden. i
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Stammt aus der Baumschule A. Gerstetter, Besigheim (D), um 1930. : :
Pflaume/Zwet Wuchs mittelstark, bendétigt warme Lage, nahrstoffreichen Boden. ! )
0B-14128 schge Ruth Gerstetter Frucht mittelgross, eifdrmig, blaurot. Fleisch fest-locker, saftig, wenig i Ja
i Zucker, frische Saure, schwaches Gewdrz. Reift M-E7. :
! Alte belgische Sorte, in der Schweiz bis auf 1200 m G.M noch
Pflaume/Zwet | . . vorhanden. Sehr grosse, ovale, rétliche Backpflaume, auch fur )
0B-14131 schge Schone von Lowen Konfiture geeignet. Fleisch weich, saftig, slisssauerlich, angenehm. Ja
i Reift 8. Wuchs besenartig aufrecht, Fruchtholz hangend. Baum robust. i
i . Mittelgrosse, langliche, violettblaue Zwetschge. Mild, aber angenehm i
Pflaume/Zwet : Schdénenberger i
0B-14133 / ! g gewdlrzt. Stein 16st gut. Reift Ende August. Wuchs mittelstark, sparrlg ja
schge : Zwetschge
__________________________________________________ OSSN NSO -.co-L.Lt-S SO S
Dieser Spilling stammt aus Schmutzberg in Eptingen (BL). Die Frucht
i ist sehr klein bis klein und kugelig bis eiférmig. Die Hautfarbe ist gelb- }
OB-100071 Pflaume/Zwet Spilling Schmutzberg grin n.mt we|s§er Bgreﬁung. Das .Fruchtfle|sch ist weich pls mlttelhart ja
schge i und mittelsaftig. Die Frucht hat einen ausgewogenen, fein aromatisch i
i bis aromatischen Geschmack. Sie reift Ende Juli und ist vielseitig
verwendbar als Tafelobst, Kompott oder Marmelade.
i Liebhabersorte aus Stafa (ZH). Frucht mittelgross, langoval, blaurot-
Pflaume/Zwet . schwarzrot, bereift. Fleisch gelb, mittelfest, saftig, sehr sliss, mit )
0B-14140 schge Stafner Zwetschge sussem, etwas aufdringlichen Nachgeschmack. Reift A9. Fur Konﬂture Ja
und Kuchen geeignet.
i Die Sorte ahnelt stark der bekannten Mirabelle de Nancy, ist aber
Pflaume/Zwet . . etwas grosser. Die Sorte tragt regelmassig. Die Beschreibung und )
0B-20026 schge Slsse von Iffwil Zuweisung dieser Sorte stehen erst am Anfang. Ein solcher Prozess Ja
i erstreckt sich jeweils Uber mehrere Jahre.
i Stammt aus dem Kanton St.Gallen, wo ein Sémling 1931 gefunden
Pflaume/Zwet wurdg. Mlttglgross? b!s grosse, kugehgg Frucht, Sf)hW?l’Zl’Ot, plau : .
0B-21626 { Suter-Pflaume bereift. Fleisch grinlichgelb, blass, weich, fein, ziemlich saftig, : ja
schge L S . e :
slsslich, sehr unterschiedlich gewurzt. Fur die Kiiche oder als
Tafelobst. Lagerung bis Ende August. { {
PfIaume/Zwet Violette ; |
0B-104914 schge Dattelzwetschge | Ja |
: Auch fur hdhere Lagen (um 600m) geeignet. Bei Vollreife sehr : :
0B-34514 Pflaume/Zwet Von Hartwiss' Gelbe wohlschmeckend, aprikosenahnlicher Geschmack. Eignet sich auch i
schge Zwetschge zum Backen und Dérren. In Oltingen stehen noch mindestens funf J
Baume dieser Sorte. Reift 8-9. : j
Zufallssdmling, 1837 in Gotha (D) gefunden. Ovale bis eiférmige, | i
Pflaume/Zwet | ) blaue Mehrzweckzwetschge von mittlerer Grosse, M8 bis A9 reifend. i .
0B-14152 schge | Wangenheimer Reife, voll entwickelte Friichte schmecken siss-sauerlich, wiirzig, bei | 12
Uberbehang fader. Wuchs mittelstark. Fi :
i Lokalsorte des Kantons . Sehr alte,
Pflaume/Zwet i ) schon, mittelgross, hellgrin, Fleisch goldig, sehr sUss, saftlg und )
0832771 schge | Weisse Zwetschge aromatisch. Mittlere bis gute Steinldslichkeit. Reift Anfang bis Mitte | 12
September. Fur Tafel und Kiche. :
: Zufallssamling aus Slddeutschland, um 1900. Benétigt guten Boden.
0B-14156 Pflaume/Zwet | Zimmers Ertrag alternierend. Frucht mittelgross, blauschwarz, blaulich bereift. ! i
schge Frihzwetschge Fleisch fest, saftig, sauerlich-siiss, angenehm gewdrzt, 16st sich gut ]
vom Stein. Reift A8. Wirtschafts-, Tafelfrucht. : :
Pflaume/Zwet Zuckerzwetschge aus Informationen oder Bilder zu dieser Sorte sind teilweise vorhanden, )
0B-14160 i o . . i ja
schge : Leissigen muUssen aber von unserer Stiftung noch zusammengetragen werden.
i Eine Mirabelle mit der Farbe von Pflaumen. Innen haben die Friichte |
Pfl pA i Z hgenf i
0B-20124 aume/Zwet i wetsc. genfarbene ein gelbes, weiches Fruchtfleisch. Sie schmecken ahnlich wie ja
schge : Mirabelle ) :
{ Pflaumen, nur saftiger. i i
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0B-102135

e

Primitivpflaum

Ziparte Blau

i PSR-Sorte
Alte Sorte mit mittlerem Wuchs, bildet einen fein verzweigten, i i
bedornten Strauch aus. Bildet weisse Bliten im Marz/April. Die Sorte
ist weniger ertragreich als die gelben Formen. Die Frichte sind mit '
einem Durchmesser von 2,7 cm und einer Fruchtlénge von 1,9 cm
etwas grosser. Sie sind dunkelblau, rund, mit weichem, saftigem
Fruchtfleisch. Mild susslich und sauer nach dem Abgang tendieren sie
zur Susse. Im Aroma stechen die Fruchtigkeit und Wirzigkeit hervor.
Gerbstoffhaltig. Gut steinlésend. Die Friichte kdnnen nach dem ersten |
Frost geerntet werden und eignen sich zum Rohverzehr, firr Likére und |
Obstbrénde. ;

ja

0B-102134

e

Primitivpflaum

Ziparte Gelb

Die gelbe Ziparte gehort zu den altesten Kulturgehdlzen. Die Frichte
sind rundlich, gringelb und dinn bereift, die Farbe wandelt sich
wahrend der Fruchtreife hin zu gelb, mit rétlichen Flecken auf der
Sonnenseite. Sie werden etwa 1,6-1,9 (-2,1) cm gross und sind kurz
gestielt. Ihr Gewicht betragt etwa 4-7 g. Das Fruchtfleisch ist von
fester Konsistenz, der Steinkern ist schlechtlésend. Diese Art kann
ohne Veredlung, also Uber die Steine vermehrt werden.

ja

0B-105949

0B-105951

Quitte

Quitte

Ananasquitte

Birnenquitte

i nein bzw. i
i unsicher i

nein bzw.
i unsicher

0B-32930

0B-35694

Quitte

Walnuss

Konstantinopeler

Rorschacher
Slssweichsel

aumnusssorten in
Abklarung

Elischwand

Mittelgrosse Apfelquitte, hellgelbes, zartes Fruchtfleisch, fein
sauerlich, ausreichend selbstfruchtbar, als Pollenspender geeignet.
Baum genugsam, Holz sehr frosthart. Ertrag regelmassig, mittel bis

hoch.

Kreuzung zwischen Slss- und Sauerkirsche. Stammt vermutlich aus
Frankreich, um 1800. Kréftiger Wuchs. Frucht gross, langlich, i
leuchtend rot. Dinne, empfindliche Haut. Fleisch saftig, gelblich mit
angenehmem, erfrischendem, suss-sauerlichen Geschmack. :

Aus dem Raume Metz-Nancy, 1892. Mittelgross, leuchtend rot, leicht |
durchscheinend, starker Glanz, weich, saftig, mit ziemlich Zucker und
angenehm erfrischender Séure, mildes Aroma, harmonischer
Geschmack, mittelstarkes Wachstum.

Regionalsorte aus der Ostschweiz, welche auch in héheren Lagen
gedeiht. Wuchskraft mittel, Fremdbefruchter. Die Friichte sind
mittelgross, leuchtendrot mit farblosem Saft, weich und sehr siss.

Ausgezeichnet fur den Rohverzehr oder verarbeitet.

4

ja

.....................................................................................................................................................

0B-15806

0B-15811

Walnuss

Walnuss

Franquette

Mayette

Stammt aus Frankreich. Gross, gute Léslichkeit des Samens, starkes nein bzw.
Wachstum. Fir warmere Regionen. i unsicher

Stammt aus Frankreich. Mittleres Wachstum, gute Samenléslichkeit.
Frucht mittelgross, Kern fillt Schale gut aus, wohlschmeckend, hohe | nein bzw.
Ertrage. An hohen Standorten spéater Austrieb aber auch spater unsicher

Triebabschluss, spate Blite, 2-3 Friichte pro Fruchtstand. :

0B-35729

Walnuss

Raperswilen
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